©

rhea

Caffe Europa touch

Installations- und Wartungsanleitung

Ubersetzung der Originalanleitung — Typ: FST2

Handbuch Code: MAN3300033E rev.00
Datum: October 2025






rhea ® Caffé Europa touch (o)

00 14.10.2025 Erste Ausgabe Ad

Ver. Datum Beschreibung

Dieses Dokument ist im elektronischen Format auf der Website www.rheavendors.com erhaltlich

Bitte drucken Sie dieses Handbuch nur aus, wenn absolut notwendig; der Umweltschutz ist unser
B gemeinsames Interesse

MAN3300033E rel. 00 Caffé Europa touch I-E_DE.docx 10/2025 Pag. 3/36



rhea ® Caffé Europa touch (o)

Inhalt
L N 1o T=Y o g oY g Yo [l ) g = i o] U= o P UUPSP 6
L Y =T =T g o [0 g e 74T =T SO EP PP 6
1.2. Informationen zum UrheberreCht.............ooi e 6
1.3. Aufbewahrung des HandbUCKS............oooiiiic e e e e e e aae s 6
T4, TYPENSCRII ... s 7
1.5. Konformitatskennzeichnung ...........cccoooiiiiniii, Errore. Il segnalibro non é definito.
2. Allgemeine SiCherh@itSNINWEISE ........cooiiuiiiiiiii e e e are e 8
2.1, GEfANIENSYMDOIE. .........eiiieiiie e e e e e e e e e e e e e et e e e e e e e e sebaraeeeaeeeeenanrranees 8
2.2. Sicherheitsstandards flr die WartUng............ouuiiiii oo e e 9
B B =T (4 11 (=T o LU OUP PP 10
3. Technische Daten AUTOMAL.........ocuuiii it e e e s rab e e e s snbeeeeaaes 11
L [ 013 = 1| =1 (o] TP O PO PP PP PPRSPP 12
g T 4 0] o) =1 o Vo F OO UPRTRPP 12
N o =T aTo | o F= o1 oo [P PPP 12
O T U] o= o3 (= o LU PRSP 12
S U151 (=1 1T o TSP ROP RO UPTOUPRTPO 13
4.5, STrOMANSCRIUSS ....coiiiiiiiie ittt b e b et ab e e s bt e e b et e sab e e e beeesnbe e sbeeesaneena 14
4.6. WaASSEraNSCRIUSS .....cccoiuiiiii et e s b e e e e st e e e e et e e e et e e e nneas 15
4.7, WASSErQUAIITAL ........eeiiiiiii et e e et e e e et e e e e e e e e e b e e e nnes 15
5. Beschreibung des AULOMAEN..........euiiiieieiieeeee ettt e e e e eeaeeessseseseesssasssssssssssssssssssnsnsnnnnnnnnns 16
T B = 1= T o o =1 o 18 o o [T o I U PP 16
5.2. Beschreibung des SChIranKs ..........coo i 17
6.  ErStNSTAlIAtioN ... .. .o e e e e e s be e e e e ba e e e e anaeeeeaan 21
6.1. Reinigung und Desinfektion des AUtOmMaten ...........cc.uuiiiiiii i 21
6.2. Waschen und Desinfizieren der internen Komponenten ...............euveviiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeveeeeeseeeseseeenes 22
LI T = o ol U o T PSSP 22
6.4. Installations-/DeinstallatioNSSEIte. ... .....uiii i 23
RS T e (oo | =T a a1 a1 T=Y o 0 1= o U U RTS 23
G T = =3 =11 0T [0 Vo TR 24
6.7. Reinigungs- Und SPUIVEITANIEN ........coi i e e e e e 25
6.8. Desinfizierende Spulung des Brihers mit Tablette .............ccccoiiiiiiii e 26
7. Befillen des Automaten (bei ausgeschaltetem Gerat) ..o 27
7.1. Loading instant products and coffee beans ...........oo i 27
7.2. Beflllen mit STADCNEN ..o e e e e et e e e b e e e 27
7.3. Beflllen Mit BECHEIN ... ..o et e e e et e e e nbee e e e enneas 28

MAN3300033E rel. 00 Caffé Europa touch I-E_DE.docx 10/2025 Pag. 4/36



rhea ® Caffé Europa touch (o)

8. BeChereigenSCNAfEN: .....ccoi it e e e e e e s aaaaeae s 28
S T (e o] =10 a0 01 =T (U] T PSP OPPPPPPPPPPN 29
L= 15 (0 o o T PSPPSR 30
OB IR o Yo o T=T o ([T o PSSRSO 30
10.2. MONGEICH ... et e et e e e e e e e e e e e e e e e e n e e e e r e e enes 31
(0T TR - 3T o o S SURTSPRN 32
11. Verfahren zur Deinstallation (nur bei Druckboiler erforderlich).............coooiiiii e, 33
12. Betriebsaussetzung (voriibergehende Inaktivitat) ..........ccoveeeieiiiiii e 34
B TS 111 1Y 10 o o PP 34
13.1. Voribergehende StIlIEGUNG .......oouiiiiiiiii e e e e e 34
13.2. ENAQUItIgE SHHIEGUNG .. ..eeiiie et e e e eb e e s bee e e e eanes 34

MAN3300033E rel. 00 Caffé Europa touch I-E_DE.docx 10/2025 Pag. 5/36



rhea ® Caffé Europa touch (o)

1. Allgemeine Informationen

1.1.Verwendungszweck

Dieses Gerit ist nur fiir den professionellen Gebrauch bestimmt. Der korrekte Betrieb des
Automaten erfolgt in Innenrdumen unter normalen Umgebungsbedingungen bei einer
Raumtemperatur zwischen 5 °C und 35 °C und einer relativen Luftfeuchtigkeit von unter 80 %.

Der Automat ist nur fiir die Ausgabe von zubereiteten Getranken durch Mischen von Lebensmitteln mit
Wasser (Espressokaffee durch Briihen) bestimmt, um Lebensmittel zu verwenden, die vom Hersteller als fiir
den Verkauf in offenen Behaltern geeignet erklart wurden. Die ausgegebenen Getranke sind sofort zu
konsumieren und auf keinen Fall fiir den spateren Verzehr aufzubewahren; es wird jedoch empfohlen, nur fir
Automaten geeignete Produkte zu verwenden.

ﬁ Verwenden Sie das Geriat niemals fiir andere als die vorgesehenen Zwecke; es ist absolut
verboten, technische Anderungen vorzunehmen.

Alle Anweisungen zur Wartung, Reinigung und Desinfektion des Automaten sind vom Betreiber strikt zu
beachten und zu befolgen. Er muss der Behandlung, der Konservierung und dem Austausch der Produkte
nach Plan groRe Aufmerksamkeit widmen und sich vergewissern, dass sie den Normen fiir die Konservierung
und Ausgabe von Lebensmitteln perfekt entsprechen.

o Aufgrund der grofen Vielfalt der verfiigbaren Optionen und der stindigen technischen
H Aktualisierung unserer Automaten kann es vorkommen, dass ein spezielles Gerat oder eine
spezielle Funktion nicht in der von Ihnen erwarteten Weise angezeigt und beschrieben wird.

1.2. Informationen zum Urheberrecht

Dieses Dokument enthalt einige vertrauliche Informationen, die ausschlief3lich Eigentum von Rheavendors
Industries S.p.A. sind. Der Inhalt dieses Dokuments darf ohne vorherige schriftiche Genehmigung der
Rheavendors Industries S.p.A. weder ganz noch teilweise an Dritte weitergegeben, kopiert oder in irgendeiner
Form reproduziert werden.

Die Nutzung, Vervielfaltigung oder Weitergabe der in diesem Dokument enthaltenen technischen
Informationen kann von Rheavendors Industries S.p.A. gemaf dem Gesetz geschutzt werden. Rheavendors
Industries S.p.A. behalt sich das Recht vor, die kinftige Produktion zu verbessern, ohne dies vorher
anzuklndigen und ohne eine Verpflichtung zur Aktualisierung der auf dem Markt befindlichen Produkte zu
Ubernehmen.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung flir Ungenauigkeiten aufgrund von Druckfehlern ab.

1.3. Aufbewahrung des Handbuchs

Dieses Benutzerhandbuch ist ein wesentlicher Bestandteil des Gerats und muss wahrend der gesamten
Lebensdauer des Gerats aufbewahrt werden und dem Benutzer zur Verfigung stehen.

Dieses Handbuch ist fiir den Installateur und den Wartungstechniker bestimmt. Es muss
sorgfaltig aufbewahrt werden und den Automaten bei jeder Eigentumstibertragung wahrend
seiner Lebensdauer begleiten.

Zur besseren Aufbewahrung sollten es sorgfaltig und mit sauberen Handen behandelt und
niemals auf schmutzige Oberflachen gelegt werden. Kein Teil darf entfernt, zerrissen oder
willkirlich verandert werden. Das Handbuch muss in einer vor Feuchtigkeit und Hitze
geschitzten Umgebung und in der Nahe des Referenzgerats aufbewahrt werden.

Ein Exemplar dieses Handbuchs und das vollstandige Handbuch kénnen unter den
nachstehenden Kontaktangaben angefordert werden.

[—lo
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1.4. Typenschild

Die silberfarbenen Typenschilder werden innerhalb und auRerhalb des Automatengehauses angebracht und
geben folgende Informationen:

Geratetyp

rheavendors group O @

made by: Rheavendors Industries S.p.A.
vicolo Cantalupo 136 Caronno Pertusella - ITALIA

Modell des Automaten und Konfiguration

P Made In S Typenschild mit Versorgungsspannung und Hydraulikversorgung

Hersteller

@ model:
(3)v

L el & wPa Automatencode - Produktionsdatum und Seriennummer

cc@® X

Land der Herstellung

Nioa|bhlWON=

@Doooooooooooo - s/n 20230000000 Zertifizierungen

Fir eine schnelle Identifizierung des Automaten und fiir den besten Kundendienst geben Sie bitte die Daten
auf dem Typenschild an und machen Sie diese bekannt.

(@] Rheavendors Industries S.p.A. ist bereit, Unterstiitzung und Informationen zu diesem
e Automaten zu liefern;

Telefon: +39 02 966551
E-Mail: rheavendors@rheavendors.com

fir die Referenzen unserer Partner in der ganzen Welt besuchen Sie die Website:
www.rheavendors.com

1.56. Konformitatskennzeichnung

KONFORMITATSERKLARUNG

Rheavendors Industries S.p.A. erklart, dass dieser Getrankeautomat in Ubereinstimmung mit den folgenden
Richtlinien und Verordnungen entwickelt und hergestellt wurde:

RICHTLINIEN: 2014/30/EU, 2006/42/EC, 2012/19/EU, 2011/65/EC, (EU)2015/863, 2014/53/EU*
VERORDNUNGEN: 1907/2006/EC, 1935/2004/EC.
HERSTELLER: Rheavendors Industries S.p.A. - Via Valleggio, 14 - 22100 Como (CO) - Italien

(*) Das Gerat kann mit von Rheavendors Industries SpA zugelassenen Funkmodulen ausgestattet werden;
auf dem Etikett geben einige Buchstaben die Art der Funktechnologie an (wie unten dargestellt)

Die Funkparameter sind:
Wi-Fi : 2402-2480 MHz, maximale Leistung 20 dBm
RFID : 13.56MHz, abgestrahltes H-Feld (maximale Feldstarke) H-field @ 10m =-31.5 dBuA/m
GSM-Modul: 33 dBm 900 MHz; 30 dBm 1800 MHz.
LTE-Modul: LTE-FDD: B1/ B3/B7/B20: Klasse 3 (23 dBm 12 dB)
WCDMA: B1/B8: Klasse 3 (24 dBm +1/-3 dB)
GSM: B8 (900 MHz) Klasse4 (33 dBm +2 dB) and B3 (1800MHz) Klasse1(30 dBm 12 dB)
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2. Allgemeine Sicherheitshinweise

2.1. Gefahrensymbole
Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie bitte sorgfaltig diese Informationen, die lhnen helfen, sich
richtig zu verhalten und eine sichere Benutzung zu gewahrleisten; auf den folgenden Seiten werden
die nachstehend aufgeflihrten Symbole verwendet, deren Bedeutung zu beachten ist:

ALLGEMEIN

Wenn der Text durch dieses Symbol hervorgehoben ist, wird empfohlen, der
Durchfiihrung der beschriebenen Verfahren besondere Aufmerksamkeit zu widmen;
wenn sie nicht sorgfaltig unter sicheren Bedingungen durchgefihrt werden, kénnen
sie eine Quelle allgemeiner Gefahren sein.

HOCHSPANNUNG

* Bei unsachgemafler Ausfuhrung der mit diesem Symbol gekennzeichneten
Handlungen besteht die Gefahr des versehentlichen Kontakts mit stromfiihrenden
Teilen.
GEFAHRLICHE TEMPERATUR

% Bei unsachgemaRer Ausfuhrung der mit diesem Symbol gekennzeichneten

Handlungen besteht die Gefahr eines versehentlichen Kontakts mit
Hochtemperaturteilen.

BEWEGLICHE TEILE

A Bei unsachgemafer Ausfuhrung der mit diesem Symbol gekennzeichneten
o0 Handlungen besteht die Gefahr des versehentlichen Kontakts mit beweglichen Teilen.
QUETSCHUNG

Wenn die mit diesem Symbol gekennzeichneten Handlungen nicht ordnungsgeman
ausgefuhrt werden, besteht Quetschgefahr.

Die gleichen Symbole sind im Inneren des Automaten angebracht, um auf die Teile
hinzuweisen, die mit dul3erster Vorsicht zu behandeln sind.

TURKONTAKTSCHLUSSEL IN GEBRAUCH
Das Symbol empfiehlt héchste Aufmerksamkeit bei den beschriebenen Handlungen;
:ﬂ die Verwendung des TurkontaktschlUssels, der alle Funktionen des Automaten bei
gedffneter Tar aktiviert, ist nur technischem Personal vorbehalten, das mit der
Funktionsweise des Automaten vertraut ist, sich der mdglichen Risiken bewusst ist
und sich vergewissert, dass es unter absolut sicheren Bedingungen arbeitet; die
Verwendung des Tiarkontaktschllssels ist strikt auf die Zeit zu beschranken, die fur
die Durchfihrung der Handlungen, die seine Verwendung erfordern, erforderlich ist;
die Benutzer sind Uber das Verbot der Benutzung und Anndherung an den Automaten
zu informieren.

GEWICHT
m Das Symbol erinnert den Benutzer daran, das Gewicht des Gerats bei der
Handhabung und endgtiltigen Aufstellung sorgfaltig zu bertcksichtigen.

WASSERVERSORGUNG
Q Es kennzeichnet die Teile, bei denen im Falle einer Leckage besondere Vorsicht
geboten ist, wenn sie an das Hydrauliknetz angeschlossen sind.

STELLFLACHE
24 Es erinnert den Benutzer daran, das Gerat auf einer Stellflache mit einer maximalen
—_— Neigung von 2° aufzustellen.
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2.2.Sicherheitsstandards fur die Wartung

Das Gerat muss gemal den im Einsatzland geltenden Gesetzen installiert werden; achten Sie
besonders auf die Vorschriften flir Gerate, die direkt an das Hydrauliknetz angeschlossen sind.

Achten Sie besonders auf die durch die Warnsymbole hervorgehobenen Kapitel und Hinweise und
halten Sie sich strikt an die Vorschriften zur Sicherheit von Technikern, Bedienern und Benutzern.

Der Automat darf von Kindern, die mindestens 8 Jahre alt sind, sowie von Personen mit
eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder die nicht Gber die
erforderliche Erfahrung und Kenntnis verfiigen, benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt oder in die
sichere Benutzung des Automaten eingewiesen werden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben; Kinder missen beaufsichtigt und am Spielen mit dem Automaten gehindert
werden.

Sollten Sie ein Wasserleck, das Vorhandensein von Rauch, ... feststellen, trennen Sie den
Automaten sofort vom elektrischen und hydraulischen Netz, versuchen Sie niemals, ihn wieder in
Betrieb zu nehmen und wenden Sie sich an qualifizierte Techniker. Die Neigung der Stellflache des
Automaten darf 2° nicht Uberschreiten.

Die normalen Betriebsbedingungen des Verkaufsautomaten missen sein:
Temperatur: 5 °C + 35 °C und maximale relative Luftfeuchtigkeit: 80 %.

Wenn die hydraulische Anschlussleitung nicht mit dem Gerat geliefert wird oder im Falle eines
Austauschs, darf der Anschluss nur mit einem Satz beweglicher Verbindungsstlicke erfolgen (alte
Verbindungssticke durfen nicht wiederverwendet werden), deren Material gemal den im
Einsatzland geltenden Gesetzen fir die Verwendung in Lebensmitteln zugelassen ist und die dem
Betriebsdruck des Hydrauliknetzes gemafy IEC/EN 61770 standhalten kénnen.

Dem Benutzer ist es verboten, sich dem Automaten wahrend der Wartungs- und
Instandhaltungsarbeiten zu ndhern.

Der Bereich, in dem Wartungs- und Instandhaltungsarbeiten durchgefiihrt werden, ist
ordnungsgemal zu kennzeichnen.

Entfernen Sie niemals Schutzvorrichtungen, setzen Sie niemals Sicherheitsvorrichtungen aul3er
Kraft und modifizieren Sie niemals das Gerat oder seine Komponenten.

Der Automat ist nicht fur die Aufstellung in Umgebungen geeignet, in denen mit Wasserstrahlen
gereinigt wird (z. B. GroRRkiichen, Kantinen) oder in denen Dampfstrahlen oder Funkenbildung
auftreten (z. B. in Maschinenwerkstatten).

Fir die regelmafige Reinigung lesen Sie bitte das Kapitel Uber Wartung.
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2.3.Restrisiken

Unter einem Restrisiko versteht man eine potenzielle Gefahr, die nicht beseitigt
werden kann und trotz aller VorsichtsmalRnahmen bei der Verwendung fortbesteht, da
sie mit den inharenten Merkmalen des Produkts zusammenhangt, und es umfasst
auch nicht identifizierbare Risiken.

Die im Folgenden aufgefiihrten MalRnahmen und Verhaltensweisen dienen der
Verringerung von Restrisiken und sind beim Umgang mit dem Gerat stets zu

beachten.
= Tragen Sie Kleidung, mit der Sie Unfalle vermeiden kdnnen (tragen Sie keine Ringe,
N Ketten, Kleidung mit Schnursenkeln oder zu langen Armeln, ...).
CA Bewerten Sie sorgfaltig die Behandlung von Ruckstanden aus der Installation (Holz,
n Kunststoffe, ...) und der Nutzung (Produktpulver, Titen, ...).

\}- FUhren Sie niemals Reparaturen oder technische MalRlhahmen durch, wenn Sie nicht
~ entsprechend geschult sind.

Signalisieren Sie, dass eine technische MalRnahme an dem Gerat im Gange ist
(Absperrungen gegen Annaherung, Schilder, ...), fihren Sie diese schnell durch, ohne
die Station zu verlassen.

B

o Stellen Sie das Gerat in einer geschutzten, beleuchteten und gut bellfteten
‘ JA Umgebung auf; halten Sie es sauber und stellen Sie keine Werkzeuge oder
andere Gegenstande darauf ab; stellen Sie es nicht im Freien auf und setzen

Sie es keinesfalls Witterungseinflissen aus.

Vergewissern Sie sich, dass es weder von Spritzwasser, Dampfen oder Funken
erreicht noch von Gegenstanden getroffen werden kann, die es beschadigen
konnten.

>
o

Berucksichtigen Sie sorgfaltig das Gewicht und die Stabilitdt des Gerats
wahrend der Installation und in der endgultigen Arbeitsposition.

+~ B
1=

J_ Betreiben Sie das Gerat innerhalb der Spannungs-, Temperatur-, Druck- und
— Wassergrenzen und sorgen Sie fur eine wirksame Erdung.

SSS Auch wenn das Gerat vom Stromnetz getrennt ist, kann es unter Druck
stehendes heilles Wasser mit einer hohen Temperatur enthalten.

»

N '.\N’| Lésen Sie niemals hydraulische und elektrische Anschlisse, wenn diese aktiv
) sind und/oder der Automat in Betrieb ist.

-y
1
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3. Technische Daten Automat

ABMESSUNGEN Touch 15,6”
Hohe 1830 mm
Breite 575 mm
Tiefe 660 mm
Tiefe bei gedffneter Tur 1150 mm
GEWICHT

Instant-Gerat: 1+ 110 Kg
Espresso-Gerét: + 120 Kg
STROMVERSORGUNG

Hydraulik: Anschluss Uber Elektroventil mit 3/8 Gasgewinde
Hydraulischer Druckbereich: 01-1MPa
Elektrische Spannung 220-240 Vac, 50-60 Hz einphasig und geerdet
Elektrisch 1.600 W bis 2.000 W
Kabeltyp HO5VV-F 3G 1,5 mm? (230 V)

*Werte und Angaben fir das Standardgerat
beachten Sie auf jeden Fall die Angaben auf dem Typenschild

SCHALLDRUCK

Weniger als 70 dB (A), gemessen in 1 Meter
Abstand von der Maschinenoberflache und in
einer Hohe von 1,6 Meter vom Boden

A-bewerteter aquivalenter
Dauerschalldruckpegel

INTERNE SERVICESTECKDOSE

Spannung und Hdéchstlast: 230Vac — 100W
VARIFLEX ESPRESSOBRUHER @36 mm. @45 mm.
Mahlkapazitat 6+9g 8+14¢g
Motor 30 W-24 Vdc

TOLERANZEN BEI DER WASSERVERSORGUNG

Gesamtwasserharte: 10°f bis 25°f
Wasserleitfahigkeit: 400 uS @ 20 °C
elektrische Nennspannung: +10% / -15%
Temperatur: 5°C bis 35°C
relative Luftfeuchtigkeit: maximal 80%
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4. Installation

4.1.Empfang

Vergewissern Sie sich beim Empfang des Automaten, dass er beim Transport nicht beschadigt worden ist.
Wenn Sie einen Schaden feststellen, miissen Sie ihn sofort beim Spediteur reklamieren. Die Verpackung
muss unversehrt sein und darf keine Anzeichen von Manipulationen, Beulen, Stoflen, Verformungen oder
Briichen der Verpackung, feuchte Stellen oder Anzeichen aufweisen, die darauf hindeuten, dass die
Verpackung Regen, Frost oder Hitze ausgesetzt war.

SchlieBen Sie den Automaten niemals an die Wasser- und/oder Stromversorgung an,
wenn die Verpackung beim Transport beschiddigt wurde und /oder bei fehlenden
sichtbaren Teilen.

4.2.Handhabung

Der Transport, die Handhabung und die Aufstellung des Automaten dirfen nur durch geschultes
Fachpersonal erfolgen; wahrend des Transports darf das Gerat nie auf dem Kopf stehen, weshalb auf
die Pfeile auf der Verpackung zu achten ist; Den Automaten nicht mit Seilen anheben, nicht ziehen, nicht
zum Transport hinlegen und Erschitterungen vermeiden.

fir die Handhabung sind zwei Personen erforderlich, die mit der erforderlichen
personlichen Schutzausriistung (Sicherheitsschuhe, Handschuhe usw.) ausgestattet
sind. Der Automat wiegt etwa 150 kg.

Gehen Sie vorsichtig mit dem Gerdt um, um magliche Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

Der Automat wird auf Paletten geliefert: Verwenden Sie zum Transport
des Automaten einen Gabelstapler oder einen Handhubwagen, der das [ Y A
Gewicht des Automaten tragen kann, und bewegen Sie ihn mit geringer v @
Geschwindigkeit, um ein Kippen oder gefahrliches Schwanken zu
vermeiden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch die teilweise oder
vollstandige Nichtbeachtung der oben genannten Warnhinweise
verursacht werden. -q=k

4.3. Auspacken

Bringen Sie den verpackten Automaten in seine Arbeitsposition, nehmen Sie den Automaten aus der
Verpackung, indem Sie die Schutzfolie an einer der Schutzecken aufschneiden, I6sen Sie den Automaten
von der Palette, indem Sie die Schrauben, mit denen die Befestigungsbigel befestigt sind, abschrauben, und
stecken Sie die 4 FuRe in die Gewindel6cher.

Offnen Sie die Tiur des Automaten mit dem Schliissel, der sich im Ausgabefach befindet, und entfernen Sie
das Klebeband und das Styropor von den inneren Komponenten (Produktbehalter, Becher- und
Stabchensdulen usw.).

l Die Verpackungsmaterialien diirfen sich nicht in Reichweite unbefugter Personen, vor
allem Kinder, befinden, da sie eine mogliche Gefahrenquelle darstellen.

N
C_) Die Entsorgung des Verpackungsmaterials muss durch Fachbetriebe erfolgen.
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4 4. Aufstellen

Der Automat muss in einem vor Witterungseinfliissen geschitzten Raum aufgestellt werden: er ist nicht flr
die Aufstellung im Freien geeignet.

Er muss in trockenen Raumen mit Temperaturen zwischen 5° und 35° C 160 mm.
installiert werden und darf nicht in Rdumen installiert werden, in denen mit
Wasserstrahlen gereinigt wird (z.B. Grol3kiichen, Kantinen) oder in denen
Dampf- oder Funkenstrahlen auftreten (z.B. in Maschinenhallen).

LI |

Der Schalter, die Steckdose und der Stecker missen gut zuganglich sein.
Vergewissern Sie sich, dass eine Wandsteckdose verflgbar ist, die flr den
Typ und die Lange des Automatenkabels geeignet ist.

|
il

Verwenden Sie nur das mit dem Gerat gelieferte Netzanschlusskabel. Das
Gerat muss in der Nahe einer Wand aufgestellt werden, so dass die Riickseite
und der dullere Rand einen Mindestabstand von 100 mm zu den Wanden
haben, um eine regelmafige Bellftung zu gewahrleisten.

100 mm.
—
:D;

B

Der Automat darf unter keinen Umstanden mit Tlchern oder Konstruktionen
abgedeckt werden.

Vergewissern Sie sich, dass der Boden das Gewicht des
Gerits tragen kann und dass das Gerat eben steht. Stellen

MAX Sie die FiiBe so ein, dass die Neigung des Gehauses nicht
— mehr als 2° betragt und dass der Automat absolut stabil
steht.
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4 5. Stromanschluss

Das Gerat ist fiir den elektrischen Betrieb mit einer einphasigen Spannung von 220-240 Vac ausgelegt und
mit Sicherungent.

Vergewissern Sie sich vorher, dass das Stromnetz fiir die von dem Gerat bendtigte
Leistung geeignet ist, indem Sie die Angaben auf dem Typenschild des Automaten genau
beachten.

Halten Sie die im Land der Nutzung geltenden Rechtsvorschriften flir den Anschluss an das
’ Stromnetz ein. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht gequetscht, geknickt, durch
scharfe Kanten beschadigt oder mechanisch belastet wird.

Die elektrische Sicherheit des Automaten ist nur dann gewahrleistet, wenn er korrekt an ein wirksames
Erdungssystem angeschlossen ist; diese grundlegende Sicherheitsanforderung sollte von fachlich
qualifiziertem Personal Uberprift werden, das die Unversehrtheit des Gerats und die Einhaltung der Normen
mindestens einmal im Jahr kontrollieren sollte.

Der Einbau eines Differenzstromschutzschalters mit Betrieb unter 30 mA ist zwingend
erforderlich zu installieren, das das Geridt vom Netz trennt und im Falle eines
Kurzschlusses sofort eingreift; schlieRen Sie das Gerat ohne Verwendung von Adaptern,
Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungen an; verwenden Sie nur das mit dem Automaten
gelieferte Netzanschlusskabel.

Das Stromversorgungskabel ist vom Typ mit einem nicht I6sbaren Stecker.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder seinem technischen Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um jedes Risiko zu vermeiden, indem nur Kabel
dieses Typs verwendet werden: HO5VV-F 3G 1,5 mm? Querschnitt.
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4.6. Wasseranschluss

Halten Sie sich an die im Verwendungsland geltenden Rechtsvorschriften fiir den
. Anschluss an das Wassernetz

Das fur die Versorgung des Automaten verwendete Wasser muss alle fir den menschlichen Verzehr
geeigneten Eigenschaften aufweisen, und das Wasser muss aus der Wasserleitung abgelassen werden, bis
es klar und frei von Schmutz ist.

Vergewissern Sie sich, dass der Netzdruck dem fir die Maschine vorgeschriebenen Wert entspricht, und
verwenden Sie im Falle einer Abweichung eine Pumpe oder einen Druckminderer; es wird empfohlen, einen
Wasserhahn zu installieren, der das Gerat vom Wassernetz trennt.

Die Verbindung darf nur mit einem neuen Schlauch aus lebensmittelgeeignetem Material hergestellt
werden.

Das Magnetventil fir den Wasserzulauf ist mit einem Uberflutungsschutz ausgestattet, der den
Q Wasserzulauf bei einer Fehlfunktion des Magnetventils selbst oder des Mechanismus fiir den
Wasserstand im Boiler mechanisch blockiert.

Um den normalen Betrieb wiederherzustellen, gehen Sie wie folgt vor:
e die Stromversorgung des Gerats unterbrechen
e das im Uberlaufrohr enthaltene Wasser ablassen
e den Wasserzulaufhahn auRerhalb des Geréts schliefen

o die Verschraubung der Zuleitung des Magnetventils I6sen, um den restlichen Netzdruck zu entlasten,
und sie wieder festziehen

e den Wasserhahn 6ffnen und das Geréat einschalten

4.7.Wasserqualitat

Der Automat wird mit behandeltem oder unbehandeltem Wasser versorgt, das zum Trinken bestimmt und fur
die Zubereitung von Speisen und Getrdnken oder flr andere hdusliche Zwecke geeignet ist, Uber ein
Verteilungsnetz geliefert wird und keine Mikroorganismen und Parasiten oder andere Stoffe in Mengen oder
Konzentrationen enthalt, die eine potenzielle Gefahr fir die menschliche Gesundheit darstellen.

In dieser Hinsicht miissen die Wassereigenschaften den geltenden Rechtsvorschriften des Landes
entsprechen, in dem der Automat verwendet wird.

Hartetoleranz: von 10°f bis 25°f

Empfohlene Leitfahigkeit des Wassers: 400 yS @ 20°C
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5. Beschreibung des Automaten

5.1.Beschreibung der Tir

Der Automat ist ein Gerat, das von allen Benutzern verwendet werden kann, es erfordert keine besonderen
Fahigkeiten, das Getrank wird nach der Einfihrung eines Guthabens durch kurzes Driicken der gewlinschten
Taste erhalten.

Frontpaneel der Tiir Tiir innen

333330
BERRN NS N
PR R R R RIRD
PR AR R RN
3.9 9 % % 5 5
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5.2. Beschreibung des Schranks

Schrank innen interne Komponenten des Schranks
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01 — Touchscreen

Der zentrale Touchscreen enthalt alle fir den Dialog mit den Anwendern notwendigen Funktionen; die
Getrankewahltasten, die Programmiertasten und alle multimedialen Informationsmeldungen sind in
dieser Komponente zusammengefasst;

02 - Miinzeinwurf/Riickgabe

Hiermit nimmt das Gerat die fir das Guthaben der Ausgabe erforderlichen Minzen an und/oder erstattet
sie zuriick (Zahlungssystem nicht inbegriffen).

03 — Ausgabefach

Es kann durch eine aufklappbare, transparente Trennwand geschitzt werden; der Innenraum ist
wahrend der Ausgabe beleuchtet.

04 — Tiirschloss
Das Schloss gewahrleistet eine gesicherte Tur; die Schlissel sind zur Identifizierung nummeriert.
05 — Sicherungen

Zum Schutz des Gerats im Stromnetz installiert, diirfen die Sicherungen nur von technischem
Fachpersonal ausgewechselt.

06 — Steckdose
Fir Servicearbeiten 230Vac; 100W makx, fiir Reinigung und Zubehor.

07 — Tirschalter

Er schaltet das Gerat aus, wenn die Tur gedffnet ist, bleiben einige Komponenten dennoch mit dem
Netzwerk verbunden. Verwenden Sie den Serviceschlissel, um den Automaten bei gedffneter Tur zu
aktivieren. Der Schllssel befindet sich in der Nahe des Schalters und darf nur von entsprechend
geschultem Fachpersonal verwendet werden.

Serviceschliissel: Verwenden Sie den Serviceschlissel, um den Automaten mit Strom
zu versorgen, falls es erforderlich ist, den Automaten bei gedffneter Tur zu aktivieren..

Achtung: einige Komponenten bleiben auf jeden Fall unter Spannung: mit dul3erster
Vorsicht handelnder Schlissel befindet sich in den Unterlagen des Automaten und darf
nur von entsprechend geschultem Fachpersonal benutzt werden.

08 — Produktbehalter

Die Instant-Behalter verteilen ihren Inhalt in darunterliegenden Schalen; eine vom Produktmotor
betriebene interne Schneckenschraube schiebt das Instant-Produkt zu einer Rutsche; die Behalter
kénnen mit einem Rad und einem Ruttler ausgestattet werden, um eine gleichmaflige Ausgabe zu
gewabhrleisten; der Behalter fur Kaffeebohnen (Glocke) verfigt Uber einen Schieber, der vor dem
Anheben des Behalters eingesetzt werden muss; zum Schutz der Produkte werden die Behalter mit
einem Deckel verschlossen.

09 — Behalterprofil
Kann zur Befestigung von Produktbehaltern bei der Reinigung des Gerats verwendet werden.
10 — Produktrutschen

Um ein ungewolltes Verschitten des Produkts zu verhindern, kann das Ende der Produktrutschen in
eine horizontale Position gebracht und die weile Ringmutter gedreht werden, um den Auslass des
Produktbehalters zu 6ffnen (nach links) oder zu schliefen (nach rechts).

11 — Mischschalen

In den Mischschalen werden die Instant-Produkte mit dem Wasser vermischt; im unteren Bereich arbeitet
das Fligelrad des Mixermotors und die Abfihrung des Getranks zur Ausgabe erfolgt Uber einen
Silikonschlauch; die Schalen und Ausgabeschlauche kénnen unter lauwarmem flieRendem Wasser
gereinigt werden.

12 — Produktmotoren

Die Motoren betreiben die Schneckenschrauben in den Instant-Behaltern, um die fir die Auswahl
entsprechende Produktmenge in die Schalen zu geben.
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13 — Mixermotoren

Die Mixermotoren vermischen durch Drehung des an ihrer Achse montierten Fligelrads die Instant-
Produkte mit dem Wasser; die Rotationsgeschwindigkeit ist einstellbar, um sie an die Charakteristiken
der verschiedenen Getranke anzupassen.

14 — Halter Ausgabediisen

Der Halter positioniert die Dusen wahrend der Ausgabe tber dem Becher und zieht sie nach Beendigung
des Zyklus wieder ein.

15 — Becherausgabe
Die Becherausgabe halt den Becher, wahrend das Getrank ausgegeben wird; ein Trichter und eine
Schale fangen Uberschissige Tropfen auf und leiten sie in den Tropfbehalter.

16 - Filtergehause

Die Filterpatrone, die das einstrémende Wasser entmineralisiert, befindet sich im Kopf, der an der
Ruckseite des Geréats befestigt ist; wechseln Sie die Patrone regelmafig gemal den Anweisungen des
Herstellers aus; bei einigen Ausfuhrungen befindet sich der Filter auf der linken Seite des Gerats.

17 — Elektroventil Wasserzufuhr

Das Elektroventil der Wasserzufuhr besitzt einen Uberschwemmungsschutz, der bei Stérung die
Wasserzufuhr sperrt.

18 — Becherausgabe

Ein Turm aus finf Saulen oder zwei Tlirme aus vier Sdulen nehmen, je nach Konfiguration des Geréats,
Papier- oder Kunststoffoecher mit einem Durchmesser von 70 mm bis 80 mm auf; der Turm auf der
linken Seite nimmt die Becher auf, die in der Programmierung als "bicch.1" klassifiziert sind, wahrend
der Turm auf der rechten Seite die Becher enthalt, die als "bicch.2" gekennzeichnet sind.

19 — Taste Becherfreigabe
Durch kurzes Driicken wird ein Becher freigegeben.

20 — Becherausgabe
Die Becherausgabe halt den Becher, wahrend das Getrank ausgegeben wird; ein Trichter und eine
Schale fangen Uberschussige Tropfen auf und leiten sie in den Tropfbehalter.

21 - Stiabchenspender

Mit Hilfe eines Elektromagneten gibt er die in der Behaltersaule enthaltenen Stabchen aus; zur
Erleichterung der Befiillung kann der rechte Becherturm durch Druck auf die orangefarbene Sperre
gedreht werden; mit Hilfe von drei Schrauben kann der Behalter an die Lange der Stabchen angepasst
werden.

22 — Servicetastatur

An der Innenseite der Tir befindet sich eine Servicetastatur, deren Tasten flir die Programmierung
verwendet werden kénnen.

23 - Kaffeemiihle

Mahlt die in der Glocke enthaltenen Kaffeebohnen und gibt sie in die Brihkammer; der Mahlgrad kann
nach Ausbau der Kaffeeglocke von Hand an dem Rad eingestellt werden, wahrend die Kaffeemenge
durch einen Softwareparameter festgelegt wird, der die Betriebsdauer der Mihle festlegt; es gibt eine
Muhlenversion mit der motorbetriebenen Regelung des Abstandes des Mahlwerks, die den
Softwareeinstellungen untergeordnet ist.

24 — Briiher

Nachdem der Briiher die Kaffeedosis aus der Muhle erhalten und angepresst hat, erfolgt die Perkolation
mit dem aus der Pumpe stammenden Wasser; das gebrauchte Kaffeesatz-Pad wird zum Abfallbeutel
beférdert; der Briher wird durch ein per Software programmierbares HeiRluft-Heizsystem auf der
korrekten Temperatur gehalten.

25 — Air break

bei Gerat espresso, Ansammlung des Wassers und Weiterleitung zum Druckboiler; das Niveau wird
durch einen Schwimmer kontrolliert und bei Uberschreitung der festgelegten Menge wird das Wasser
zur Sicherung des Zuflihrventils zurtickgefihrt und die Zufuhr von weiteren Wasser gesperrt.
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26 — Pulverabzug

Der Abzug entfernt die schwebenden Produktreste aus dem Inneren des Automaten; er ist mit einem
unter den Produktrutschen befindlichen Behaélter verbunden, um die feinen Pulverreste aus den
Auswahlen aufzunehmen, und kann durch Driicken der seitlichen Laschen der Halterung leicht entfernt
werden; die abgesaugte Luft wird durch die Schlitze an der Riickwand abgeflhrt.

27- Wasserheizungssysteme

Druckboiler: Druckboiler komplett mit Temperaturfiihler und Uberstromsicherung, der Ablasshahn
kann zur Entleerung des Hydraulikkreises verwendet werden.

Instant-Boiler: Boiler mit allen aktiven Elementen (Heizelement, Warmeschutz, Temperaturfihler,
Pumpen), die auf dem Deckel befestigt sind, und Pumpen mit Turbinen, die in das Boilerwasser
eingetaucht sind; das Wasser wird in Leitungen beférdert, die die Mischschalen speisen; die Anzahl
der Pumpen variiert je nach Geratekonfiguration.

28 — Rotationspumpe

Nur in Espressomaschinen: Eine Rotationspumpe mit Manometer und Sicherheitsventil leitet das
Wasser zu den Magnetventilen und dem Dreiwegeventil des Espressokreislaufs.

29 — Manometer (Druckanzeige)

Zur Messung des im Kaffeekreislauf anliegenden Drucks, nur wenn die Maschine mit einer
Rotationspumpe ausgestattet ist.

30 — Vibrationspumpe
Nur in Espressomaschinen: Eine Vibrationspumpe mit Bypass leitet das Wasser zu den Magnetventilen
und dem Dreiwegeventil des Espressokreislaufs.

31 — Volumenzahler

Nur bei der Espressoversion: Er Gibermittelt der CPU die durch den Briiher flieRende Wassermenge zur
Bestimmung des Volumens. Die Wassermenge fir Instant-Getranke wird ausschlieBlich tGber die im
Parameter ,water N“ eingestellte Zeit festgelegt.
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6. Erstinstallation

Nachdem der Automat ausgepackt, stabil am Arbeitsplatz aufgestellt und mit
Wasser und Strom versorgt wurde, mussen fur die Funktions- und
Betriebsfahigkeit einige Schritte durchgefuhrt werden:

vor den Umgang mit dem Gerat und den Produkten die Hande grindlich mit
Wasser und Seife reinigen; zum Reinigen der Komponenten ausschlief3lich
Trinkwasser verwenden.

Bitte beachten Sie, dass alle nachfolgend beschriebenen Arbeiten von Personal mit
| Kenntnissen und praktischer Erfahrung im Umgang mit dem Geréat, insbesondere in
O Bezug auf Sicherheit und Hygiene, durchgefiihrt werden miissen.

6.1.Reinigung und Desinfektion des Automaten

Bei der Erstinstallation des Automaten und mindestens einmal wochentlich, je nach Verwendung und Qualitat
des einfliekenden Wassers, muss eine griindliche Desinfektion der folgenden Teile durchgefihrt werden, um
die Hygiene der ausgegebenen Produkte zu gewahrleisten: Pulverschubladen, Mischer und Ausgabeleitung
fur 16sliche Getranke, Ausgabedisen, Zuckerrutsche und Ausgabefach.

Die Komponenten diirfen nur mit lauwarmem flieRendem Trinkwasser gereinigt werden.

| Die Mixer und die Instant-Behalter kénnen in einer Geschirrspiilmaschine mit einem
s kurzen Waschgang und bei einer Temperatur von nicht mehr als 50 °C gereinigt werden.

Verwenden Sie Desinfektionsmittel auch fir die Reinigung von Oberflachen, die nicht direkt mit Lebensmitteln
in Berihrung kommen, und achten Sie darauf, dass Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl reinigen.
Einige Teile des Gerits kénnen durch aggressive Reinigungsmittel beschadigt werden.

Der Hersteller ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die durch Nichtbeachtung der oben genannten
Vorschriften oder durch die Verwendung aggressiver oder giftiger Chemikalien entstehen.
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6.2. Waschen und Desinfizieren der internen Komponenten

Eine antibakterielle Desinfektionslésung auf Chlorbasis gemall der dem Produkt beiliegenden

o Anleitung vorbereiten; die zerlegten Produktbehalter, die Mischschalen, die Flligelrader und die

H Silikonschlauche zur Produktausgabe entfernen; die fir die Desinfektion erforderliche Zeit ist auf
dem antibakteriellen Produkt angegeben; nach Ablauf dieser Zeit die desinfizierten Komponenten

aus dem Bad nehmen, griindlich mit einem trockenen Tuch abtrocknen und wieder in das Gerat einbauen;
die Schieber der Produktrutschen der Instant-Behalter schlieBen und die Behalter mit den Produkten der
jeweiligen Konfiguration und entsprechend den Schildern auf den Behaltern flllen; die Kaffeeglocke mit
Kaffeebohnen fillen; die Behalter und die Kaffeeglocke mit den oberen Deckeln schliel3en; die Schieber der

Produktrutschen in die offene Position drehen und die Verschlussklappe der Kaffeeglocke vollsténdig
einflhren.

Fir Reinigung und Umgang mit Lebensmitteln erhalten Sie Informationen unter der Webseite:

http://eur-lex.europa.eu// nach der Verordnung 2004/852/EG

vom 29/04/2004 (CELEX-Nummer: 32004R0852) suchen

Den Deckel schliefsen und die Tur mit dem Schliissel abschlieRen (siehe 05.06.) und den Schliissel an einem
sicheren Ort ablegen.

6.3. Start-up

Die Tur 6ffnen, den Tropfbehalter positionieren und den Schwimmer und alle Abflussschlauche einsetzen.
Denken Sie daran, die Verschlussklappe der Kaffeeglocke zu 6ffnen.

Entfernen Sie das Stabchengewicht aus dem Behalter und geben Sie die Stabchen ein, indem Sie sie von
oben einflhren und das Gewicht wieder anbringen;

Heben Sie die Schutzabdeckungen der Ttrme an und flllen Sie die Saulen mit Ausnahme derjenigen, die
sich Uber den Offnungen fiir die Becherausgabe befindet.

Den Serviceschliissel in den Tiirkontaktschalter

:n einstecken und umdrehen.
Achtung:
Der Automat ist voll eingeschaltet und betriebsbereit; die beweglichen Teile des Brihers
i werden bewegt, gehen Sie mit dulierster Vorsicht vor, warten Sie, bis die Tirme zu Ende

o0 gedreht sind und laden Sie die leere Séaule.
AusschlieBllich fiir Vending-Automaten bestimmte Becher und Stabchen verwenden.

Der Automat fiihrt einen Diagnosezyklus zum Auffillen und Aufheizen des Wassers durch. Je nach Version
erscheinen auf dem Display Meldungen, die auf den Fortschritt dieser Phasen hinweisen.
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6.4. Installations-/Deinstallationsseite

@ Programmiermenii > INSTALL/UNINSTALL

Einfihrung

Auf dieser Seite kdnnen das Entleeren und/oder Befiillen des Wasserkreislaufs durchgefihrt werden.

Feldbeschreibung

Element Werte Beschreibung

CPU BOOTMODUS | ERSTE INSTALLATION | « ERSTE INSTALLATION: Der Wasserkreislauf der

NORMALER BOOT It\)/lee}zﬁrlne wird beim nachsten Einschalten automatisch

* NORMALER BOOT: Entleeren/Befiillen des
Wasserkreislaufs ist deaktiviert.

« DEINSTALLATION: Der Wasserkreislauf der Maschine

wird beim nachsten Einschalten automatisch entleert.

DEINSTALLATION

6.5. Programmiermeni

Ea [0/

Zugriﬂ g o MIXO!T  MIX02  MIXO03
e . . s ® 0 o
Die Geratetr 6ffnen und die PROG-Taste driicken: Das Menu wird m W LAY
angezeigt. M W a) a @

CATTS : b
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6.6. Erstreinigung

@ Programmiermenii > REINIGUNG & SPULUNG

Einfihrung

Auf dieser Seite kénnen die Verfahren zur Reinigung und/oder Spilung der Maschinenkomponenten
ausgeflhrt werden.

Seiteniibersicht

RINSING

MIXER 1 MIXER 2 MIXER 3 MIXER 4
VARIFLEX RINSE ALL

DEFAULT (150ml)

YES

0 3 START CLEANING

SYRUP PUMPS SANITARY CLEANING

START CLEANING

Element Werte Beschreibung

MIXER [N] - Siehe ,Die Komponenten des Kreislaufs getrennt spilen®.

VARIFLEX

ALLES SPULEN - Siehe ,Spilen des gesamten Kreislaufs®.

AUTO SPULEN JA Aut.o.matische S.p[.]Iung des gesamten Kreislaufs
aktivieren/deaktivieren.

NEIN | Siehe ,Automatische Spulung einstellen®

VARIFLEX BUHER HYGIENISCHE REINIGUNG

Wenn JA gewahlt: Nach der hygienischen Reinigung der

KAFFEE NACH BRUHERREINIGUNG JA - Co
Bruhgruppe wird ein Kaffee ausgegeben.

NEIN

1-15
min

TABLETTE AUFLOSUNGSZEIT Zeit, die die Reinigungstablette zum Auflésen bendtigt.

Startet die hygienische Reinigung des Brihers. ,Briher

START REINIGUNG - L
reinigen*“.
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6.7.Reinigungs- und Spulverfahren

@ Programmiermenii > REINIGUNG & SPULUNG

Spiilen des gesamten Kreislaufs

Dieses Verfahren ermdglicht die Spilung aller Komponenten der Geratehydraulik, wie z. B. des Briihers und
aller Mixerschalen.

e Tippen Sie auf ALLES SPULEN: Der Spiilvorgang beginnt. Nach Beendigung, wird die Seite

REINIGUNG & SPULUNG angezeigt.

Die Komponenten des Kreises getrennt spiilen

Bei diesem Verfahren kann ausgewahlt werden, welche Komponente des Kreises gesplilt werden soll.

Tun Sie das Folgende:

Zum Spulen... Tippen auf...

des Brihers VARIFLEX
der ersten Mixerschale MIXER 1
der zweiten Mixerschale MIXER 2
der dritten Mixerschale MIXER 3
des vierten Heillwasserkreises MIXER 4

Der Spiilzyklus startet. Nach Beendigung, wird die Seite REINIGUNG & SPULUNG angezeigt.

Automatische Spiilung einstellen

1.
2.
3.
4.

In AUTO SPULEN auf JA tippen.

Zeit fur ERSTE SPULUNG UM und ggf. fir ZWEITE SPULUNG UM festlegen.
Armposition fur den Spulvorgang auswahlen.

Auf SPEICHERN tippen.

Der Spilzyklus wiederholt sich taglich zu den eingestellten Zeiten.

Briiher reinigen

1.
2.

Auf START REINIGUNG tippen: Der Briher 6ffnet sich.

Eine Reinigungstablette in den Briher einlegen und dann auf WEITER tippen: Der Briher schlief3t sich
und die Tablette beginnt sich aufzulésen.

Anmerkung: Die Aufldsungszeit der Tablette kann auf der Seite ,Reinigung und Spllung“ eingestellt
werden.

Nach dem Auflésen der Tablette startet der erste von funf Spilzyklen.

Nach Abschluss aller Spulzyklen wird — falls die entsprechende Option aktiviert ist — ein Kaffee
ausgegeben. Anschlie®end erscheint erneut die Seite REINIGUNG & SPULUNG.
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6.8. Desinfizierende Spulung des Bruhers mit Tablette

) Um eine grindliche Spilung des Brihers durchzufiihren,
. .s*‘."‘-n .= halten Sie die Taste "C.G." finf Sekunden lang gedriickt, bis

5

und ein Zyklus von fiinf Spllungen beginnt.

Sl das Gerét wiederholt "Pieptdne" von sich gibt und sich die
S s "2.% %‘% "5.% Brithkammer 6ffnet.

o N - Mxo« wes cg Legen Sie die Tablette ein und driicken Sie einmal auf "C.G.",
3 \ ‘.\ a ﬂ das Gerat schliefdt sich, halt die Tablette dreimal im Abstand
g . o von etwa dreilig Sekunden in der Infusion und flhrt eine
JHB - kleine Menge Wasser ein, wonach sich die Kammer entleert

Fur einige Sekunden gibt das Gerat nur Wasser durch den Briiher ab, die Briihkammer bewegt sich auf und
ab und 6ffnet sich dann; das Display zeigt an, dass eine Tablette in die Brihkammer gelegt werden soll,
drucken Sie dann die Bestatigungstaste.

Achtung: die Kammer schlief3t sich und briht die Tablette;

der Zahler fur die Tablettenauflésungszeit beginnt zu zahlen, bis er 0 Minuten erreicht; (ca. 90 Sekunden
Tablettenauflésung und ca. 20 Sekunden Spiilvorgang, fir zwei Zyklen); folgen Sie den Angaben auf dem
Display (oder auf dem Touchscreen) und warten Sie das automatische Ende des Spiilzyklus ab;

Achtung
| ~6 Der Automat ist komplett gespeist und betriebsfahig; die beweglichen Teile
s O des Briihers werden bewegt; sehr vorsichtig vorgehen.

Befolgen Sie die Angaben auf dem Display und warten Sie das automatische Ende des Splilzyklus ab; danach
entleert sich die Kammer und es beginnt ein dreifacher Spulzyklus (ca. zehn Sekunden und dann ein
"Spritzer" durch die Bruherdise).

Achtung

Fur jeden der sechs Spiulgange werden ca. 100 cm?® Wasser ausgegeben; dricken Sie die
Taste auf dem Display, um den letzten Zyklus zu wiederholen, oder dricken Sie eine andere
Taste, um diesen Schritt zu Uberspringen und fortzufahren.

Um den Filter mit einer Blrste zu reinigen, bewegt sich die Kammer des Gerats nach unten;
waschen Sie die Rickstande mit einer weichen Birste fir Lebensmittel ab und dricken Sie

e die Taste auf dem Display, um fortzufahren.

H Es beginnt ein sechsfacher Spiilzyklus (etwa zehn Sekunden und dann ein "Spritzer"
durch die Briiherdiise).

Das Gerat gibt Kaffee aus und splilt auch die Schalen; stellen Sie daher sicher, dass Sie mindestens zwei
Becher zur Verfigung haben, um sie unter die Ausgabedisen zu stellen. Das Display zeigt die Nummer des
entsprechenden Kreislaufs an, der gerade gespuilt wird;

L wenn dieser Zyklus unterbrochen wird (plétzlicher Stromausfall, etc.), wird der Vorgang nach
H Wiederaufnahme der Betriebsfahigkeit ab der Anfangsphase dieses Spulzyklus fortgesetzt.

Nach der desinfizierenden Spiilung das Gerat mit dem Serviceschliissel abschalten.

MAN3300033E rel. 00 Caffé Europa touch I-E_DE.docx 10/2025 Pag. 26/36



rhea ® Caffé Europa touch (o)

7. Befillen des Automaten (bei ausgeschaltetem Gerat)

7.1.Loading instant products and coffee beans U‘ e
==/ 2

Bei der Befiillung mit Instant-Produkten empfiehlt - i
es sich, jeden Behalter zu entfernen.

—lo

Zum Beflllen mit Kaffeebohnen missen Sie den
Schieber schlielen, bevor Sie den Behalter
herausnehmen.

Heben Sie die Deckel der einzelnen Behalter an und geben Sie
das Produkt entsprechend dem Inhalt der Geratekonfiguration
ein, wobei Sie darauf achten missen, dass keine Klumpen
entstehen und das Produkt nicht zusammengedrickt wird.

Uberﬁ.’lllep Sie nicht, um zu vermeiden, dass das Produkt
veraltet. Uberprifen Sie das Fassungsvermogen der einzelnen
Behalter in den technischen Daten.

7.2.Beflllen mit Stabchen

Verwenden Sie nur Stiabchen, die fiir den Einsatz in Automaten geeignet sind.
Vergewissern Sie sich, dass die Stadbchen keine Grate aufweisen, nicht gekrimmt sind und
. alle waagerecht angeordnet sind.

Entfernen Sie das Metallgewicht von
der Saule und setzen Sie die
Stabchen mit ihrem Packband in die
Saule ein.

Legen Sie sie auf den Boden,
schneiden Sie sie das Band durch
und ziehen Sie es heraus.

Nach Abschluss der Beflillung
setzen Sie das obere Gewicht
wieder ein.

Wenn die Beflllung abgeschlossen ist, schlieBen Sie die Tur mit dem

Schlissel des Schlosses und bewahren Sie ihn an einem sicheren Ort auf. Auf dem Display (oder Monitor)
werden Meldungen angezeigt, die auf die vom Gerat durchgefiihnrten Vorgange hinweisen, bis die
Wassertemperaturen den in der Konfigurationssoftware eingestellten Werten entsprechen. Am Ende dieser
Phase der Wassererwdrmung ist der Automat zur freien Ausgabe bereit und der Wartebildschirm wird
angezeigt.
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7.3.Beflllen mit Bechern

Die Bechersaulen miissen bei ausgeschaltetem Gerat
befiillt werden, indem man die vordere Tur 6ffnet und die
Schutzabdeckungen der Tirme anhebt und die Saulen mit
Ausnahme derjenigen, die auf den Offnungen fir die
Becherausgabe positioniert ist, befiillt; wenn der Automat
eingeschaltet ist, das Ende der Drehung der Tirme
abwarten und die leere Saule beflllen.

Verwenden Sie nur Becher, die fiir die
automatische Ausgabe geeignet sind, und
vermeiden Sie es, sie beim Befillen
zusammenzudriicken. Versuchen Sie nicht,
die Saule von Hand zu drehen.

8. Bechereigenschaften:

Die verwendeten Becher miissen speziell fur die Verwendung in Verkaufsautomaten konzipiert, in Bezug auf
Material, Gré3e und Gewicht homogen, frei von elektrostatischen Aufladungen, mit der Temperatur der
Getranke kompatibel, nicht gewaltsam gestapelt, nicht verformt und in den Abmessungen gemal den
nachstehenden Tabellen sein:

Pappbecher (maschinell handhabbar)

~ A[mm]  B[mm]  C[mm]
30z 57,5110,3 2,0+£0,3 - 4,6+0,3
50z  703#03 28%*03 55%03
6 0z 70,3+0,3 2,4+0,3 5,5:£0,3
7 oz 70,3+0,3 2,8+0,3 5:3 3,3

7o0z(¢73) 730%03  23%03  53%03
8-9 0z 802 +03 3203  61%03
90z(973) 73,0 403  25+03  6,10,3
12 0z 80,2£03  25+0,3  56%0,3

0 Die von Rheavendors durchgefilhrten Tests wurden mit speziellen Bechern fiir den
Verkauf durchgefiihrt, deren Eigenschaften in den obigen Tabellen aufgefiihrt sind.
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9. Programmierung

Der Automat wird mit Parametern programmiert, die als Standard fur die gewlnschte spezifische
Konfiguration gelten.

Die Werte, aus denen sich die Rezepte zusammensetzen und die in den Speicher der Karte geschrieben
sind, ermdglichen die Ausgabe von Getranken, ohne dass der Installateur eine spezielle Programmierung
vornehmen muss. Wenn diese Parameter geandert werden missen, um die hergestellten Getranke
anzupassen, ist das Programmierhandbuch zu Rate zu ziehen.

Der Automat ist mit einem automatischen Reinigungssystem fiir den Briher, die Mischer und
den jeweiligen Hydraulikkreislauf ausgestattet.

[—lo

Wenn der Automat auch weniger als zwei Tage lang nicht benutzt wird (z. B. an Wochenenden),
ist es ratsam, vor der Benutzung des Automaten die automatischen Reinigungsfunktionen zu
aktivieren, die im Software-Handbuch beschrieben sind.

& Rheavendors Industries S.p.A. steht lhnen fiir Informationen und Unterstiitzung
iring hinsichtlich dieses Automaten zur Verfligung;

Telefon: +39 02 966551
E-Mail: rheavendors@rheavendors.com

Fur Angaben zu unseren weltweiten Partnern, siehe die Website: www.rheavendors.com
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10. Wartung

Die Haufigkeit der Reinigung hangt weitgehend von der Anzahl der Ausgaben und der Harte des verwendeten
Wassers ab (Enthartungsfilter verwenden) und muss an die Arbeitsbedingungen des Automaten angepasst
werden.

Die beschriebenen Schritte sollen ein Wachstum von Bakterien in den Geratebereichen
0 verhindern, die im direkten Kontakt mit den Lebensmitteln stehen, indem die produktfihrenden
H Komponenten fiir die Getranke sauber gehalten werden; es wird empfohlen, die unten
aufgefiihrten Gerateteile nach dem Ausbau mit reichlich lauwarmem Wasser von eventuellen
Resten zu saubern.

Der Einsatz einer fiir Lebensmittel geeigneten und fiir die Gesundheit unbedenklichen antibakteriellen Lésung
fuhrt zu einer grindlicheren Reinigung; die gereinigten Gerateteile mit einem sauberen Lappen abtrocknen
und wieder einbauen;

Vor Einschalten des Gerits zu Wartungszwecken miissen die Anwender mit angemessen
positionierten Schildern darauf hingewiesen werden, den Automaten nicht zu verwenden
und ihm fernzubleiben.

Achtung, reinigen Sie das Gerit nicht mit einem Wasserstrahl, waschen Sie lhre Hande
griindlich mit Wasser und Seife, bevor Sie das Gerat und die Produkte beriihren,
verwenden Sie nur Trinkwasser, alle Komponenten dirfen nur mit lauwarmem
Leitungswasser (maximal 50 °C) gereinigt werden.

10.1. Wochentlich

Das Gerat ausschalten; das Netzkabel abziehen und sorgfaltig Uberprifen, dass es keine Anzeichen von
Verschleily aufweist; sorgfaltig die Stabilitdt und Effizienz der internen Anschlisse der Stromversorgung
Uberprufen;

o AuRere Struktur und Touchscreen
Einen weichen, mit lauwarmem Wasser befeuchteten Lappen verwenden; nur wenn erforderlich, ein
neutrales, nicht schaumendes Reinigungsmittel verwenden;

Achtung: Verwenden Sie nur neutrale Reinigungsprodukte; verwenden Sie keine
Scheuertiicher, Stahlschwamme, aggressive oder schaumende Reinigungsmittel und
andere Losungsmittel, kochendes Wasser und Sauren; verwenden Sie insbesondere
keine alkoholhaltigen Lésungen. Reinigungsmittel sollten auf ein Tuch gespriiht
werden und nicht direkt auf die Oberflache des Automaten.

Wenn der Touchscreen gereinigt werden muss, ist es ratsam, nur ein mildes Reinigungsmittel zu
verwenden, das nach den Anweisungen des Herstellers speziell fur diese Komponenten (PC-Monitore o.
A.) verdiinnt wurde, wobei darauf zu achten ist, dass keine Kratzer entstehen, keine Resttropfen der
Reinigungsflussigkeit zuriickbleiben und das Reinigungsmittel nicht direkt auf den Monitor gespruht wird;
auf jeden Fall ist ein Tropfen zu vermeiden.
e Becherausgabe

Die Becherausgabe mit dem seitlichen Griff von der Turinnenseite entfernen, in die Einzelteile zerlegen
und mit reichlich lauwarmem Wasser reinigen; die Innenseite der transparenten Trennwand reinigen.

e Produktrutsche: von den Produktbehaltern trennen und mit reichlich lauwarmem Wasser reinigen (die
Produktrutschen sind mit Bajonettverschluss befestigt).

e System der Produktausgabe
Die Befestigungslaschen der Schalenbefestigung in Uhrzeigersinn drehen, die Ausgabediisen entfernen,
die Schale und den oberen Ring herausziehen; die Rutschen und das Rohr der Zuckerausgabe auch
entfernen; die ausgebauten Komponenten mit reichlich lauwarmem Wasser reinigen.

o Geratewdnde und Boden
Alle Spuren auf den inneren Gerateflachen entfernen und diese mit einem feuchten Lappen reinigen.

e Innere Tirflaiche Alle Spuren auf den inneren Turflachen entfernen, besonders in der Nahe der
Becherausgabe.
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10.2. Monatlich

¢ Umluftabzug und Pulverabzug
Genau prifen, dass sich die Rotoren der beiden Absauger frei bewegen kénnen und nicht versperrt
werden; prifen, dass der Verbindungsschlauch zwischen Pulverabzug und Absaugbehalter sauber und
ohne Produktablagerungen ist.

e Produktbehilter
Die Schieber zudrehen, die Behalter aus dem Gerat nehmen und von aufien reinigen; die Auflageflache
grindlich reinigen, um eventuelle Produkireste zu entfernen.

o Kaffeeglocke
Die Kaffeeglocke entfernen, die Dosierkammer Uberprifen und sicherstellen, dass die Kaffeerutsche
keine Verkrustungen aufweist; Uberprifen, dass die Mahlsteine unbeschadigt und sauber sind.

e Briiher
Der gesamte Briher kann unter flieRendem Wasser gereinigt und gewaschen werden, da es keine
Komponenten gibt, die beschadigt werden kdnnten.

Entfernen Sie das

Kaffeepulver-Férderband,
indem Sie es nach auf’en
ziehen.

Den Briiher herausnehmen, indem Sie
die orangefarbene Entriegelungstaste
drlicken, ihn leicht anheben und zu sich
heranziehen.

Losen Sie zum Herausnehmen des Briiher den Carter, indem
Sie auf beiden Seiten driicken und ihn nach auf3en ziehen.
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10.3. Jahrlich

e Ausgabesystem
Die Dichtung am Sockel der Mischschale austauschen; das Fligelrad des Mixers zu sich hinziehen und
herausnehmen; die Dichtung der Welle des Mixermotors austauschen.

¢ Produktbehilter
Die Produktbehalter aus dem Gerat ausbauen; ausleeren, in die Grundelemente zerlegen und griindlich
reinigen;

e Absaugbehalter
Nehmen Sie den Behalter und das Absaugrohr heraus und waschen Sie sie in reichlich lauwarmem
Wasser.

e Boiler
Den Boiler iber den Abflussschlauch leeren; aus dem Gerat herausnehmen, den Deckel entfernen und
die Schale reinigen, dabei eventuelle Ablagerungen auf dem Boden entfernen; eventuelle
Kalkablagerungen von den aktiven Elementen entfernen: Temperatursonde, Heizwiderstand,
Fullstandssonden, Wellen von Drehpumpen.

e Silikonschlauche
Prifen, dass die Wasserschlauche unbeschadigt und transparent sind; gegebenenfalls austauschen;

e Druckboiler
Den Boiler ausbauen; den Boiler vom Elektroventilblock entfernen und die O-Ring-Dichtung Uberprifen;
die Wasserkreislaufe zur Ausgabe von Instant-Produkten und Kaffee reinigen; den Ausgang des
Dreiwege-Verteilers des Espresso-Elektroventils Giberpriifen und von allen Verunreinigungen befreien; die
Schale des Ausgleichsbehalters ausleeren und reinigen;

e Briiher

Die drei Dichtringe der Druckkammer und der unteren
Kolbenfiihrung austauschen.

Obere und untere Filter austauschen.

Den Zustand der Druckkammer prifen.

Das Intervall dieser Schritte st
abhangig von der Anzahl an Ausgaben
und der Wasserharte.

[—lo

die regelmalige und genaue
Durchfiihrung verhindert Schaden und
Stérungen, ermdglichen konstante
Ausgaben und eine lange
Betriebsdauer des Geréts;

die Verwendung eines Entkalkers verhindert bei
regelmaBigem Austausch der Filterpatrone die
Ablagerung von Kalk.
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11. Verfahren zur Deinstallation (nur bei Druckboiler erforderlich)

Wenn der Automat voribergehend oder dauerhaft aufler Betrieb ist, muss das Hydrauliksystem von dem
darin enthaltenen Wasser entleert werden, um die Vermehrung von Bakterien, Schimmel oder Ahnlichem zu
vermeiden und den Automaten in den Zustand zu versetzen, in dem er vom Hersteller geliefert wurde, um
ihn wieder optimal in Betrieb nehmen zu kénnen.

Um die korrekte Deinstallation durchzufiihren, folgen Sie bitte den nachstehenden Anweisungen: schalten
Sie den Automaten ein, 6ffnen Sie die Tur und aktivieren Sie die Automatenfunktionen mit dem
Serviceschlissel

Den Serviceschliissel in den
L Tirkontaktschalter einstecken und drehen.

Achtung:

Der Automat ist voll eingeschaltet und betriebsbereit; die beweglichen Teile des Brihers
6& werden bewegt, gehen Sie mit aullerster Vorsicht vor, warten Sie, bis die Turme zu Ende
gedreht sind und beflillen Sie die leere Saule.

Hier die Einzelheiten des Deinstallationsverfahrens:
Rufen Sie den Programmiermodus auf, indem Sie die PROG-Taste auf der Programmiertastatur driicken

¢ Navigieren Sie zum Menu NS F:\RW]V] |y y.\4R

e Stellen Sie den Parameter cpu booting mode auf {I[NE1V\RW. N} [o]
ein, das Ventil des Kessels wird automatisch geodffnet

e Driicken Sie 81A\12 und dann [V

e Das Display zeigt die Meldung [l VAV ERP\NW.N§{e] B I\1575[S0)

e Sobald der Vorgang abgeschlossen ist, wird die Meldung
R W NI IENERIES) angezeigt. Sie kdnnen den VMC jetzt

ausschalten.

Wichtiger Hinweis:

[—Io

Der Automat mit Boilererhitzung besitzt kein
Verfahren zur Deinstallation.

es ist lediglich erforderlich, den Boiler iiber
seinen Abfiihrschlauch zu entleeren.
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12. Betriebsaussetzung (vortbergehende Inaktivitat)

Wenn das Gerat aus irgendeinem Grund fir Iangere Zeit ausgeschaltet werden soll, ist folgendes erforderlich:
e entleeren sie das mahlwerk vollstindig, indem sie espressokaffee bis zur leermeldung ausgeben.

e die becherausgabe mit den seitlichen griffen von der tirinnenseite entfernen, in die einzelteile
zerlegen und mit reichlich lauwarmem wasser reinigen; die innenseite der transparenten trennwand
reinigen.

¢ nehmen sie die produktbehalter aus dem automaten und die produktrutschen aus den behaltern und
reinigen sie sie in reichlich lauwarmem wasser (die produktrutschen sind mit einem
bajonettverschluss versehen).

o die befestigungslaschen der schalenbefestigung in uhrzeigersinn drehen, die ausgabediisen
entfernen, die schale und den oberen ring herausziehen; die rutschen und das rohr der
zuckerausgabe auch entfernen; die ausgebauten komponenten mit reichlich lauwarmem wasser
reinigen.

e alle spuren auf den inneren gerateflachen entfernen und diese mit einem feuchten lappen reinigen.
o alle spuren auf den inneren turflachen entfernen, besonders in der ndhe des ausgabebereichs.

e den abfallbeutel fir den kaffeesatz entleeren.

e den hydraulikkreislauf vollstandig entleeren (siehe verfahren zur deinstallation).

Vor der Wiederaufnahme des Betriebs miissen die oben beschriebenen Reinigungs- und
DesinfektionsmafRnahmen durchgefiihrt werden.

[—o

13. Stilllegung

13.1.Vorubergehende Stilllegung
e bei e-gerat den deinstallationszyklus durchfihren.
e beii-gerat die wassertemperatur des boilers auf null stellen.
e die wasser- und stromanschlisse trennen.
e beii-gerat den boiler leeren.
e den eimer fur flissigabfalle leeren.
¢ den abfallbeutel fir den kaffeesatz entfernen.
¢ die produktbehalter leeren und reinigen.
e mit einem feuchten tuch die innen- und auRenflachen reinigen.
e das gerat mit einem tuch bedecken.
e an einem geschutzten ort nicht unter 5°c und nicht bei Gber 80% luftfeuchtigkeit lagern

13.2. Endglltige Stilllegung

Bei einer endglltigen Aulerbetriebnahme und Entsorgung der Automatenkomponenten
muss das Gerat nach Durchfiihrung der oben beschriebenen Schritte zerlegt werden, wobei
die Einzelteile nach ihrer Materialbeschaffenheit zu sortieren sind; das angebrachte Symbol
weist darauf hin, dass die Geratekomponenten nicht als Hausmuill entsorgt werden durfen,

. sondern bei einem entsprechenden Entsorger fir Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben werden muss.

Siehe Richtlinie 2012/19/EU und die darin enthaltenen Anforderungen; der vollstandige Text
€D derRichtlinie kann unter http:/eur-lex.europa.eu/directive 2012/19/EU\ eingesehen werden
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