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1. Allgemeine Informationen

1.1.Verwendungszweck

Dieses Gerat ist nur fur den professionellen Gebrauch bestimmt. Der korrekte Betrieb des
Automaten erfolgt in geschlossenen Raumen, unter normalen Umgebungsbedingungen und
bei einer Umgebungstemperatur zwischen 5°C und 35°C, wobei die relative Luftfeuchtigkeit
80% nicht Uberschreiten sollte.

Der Automat ist ausschlieRlich fur die Ausgabe von Getrédnken bestimmt, die durch Mischen von
Lebensmitteln mit Wasser zubereitet werden (zum Aufbriihen von Espressokaffee), und zwar zum Zweck der
Verwendung von Lebensmitteln, die vom Hersteller als fur den Verkauf in offenen Behaltern geeignet erklart
wurden; jede andere Verwendung ist unsachgemar und kann zu Verletzungen fuhren.

In den Automaten werden die Getrédnke in speziellen Kunststoff- oder Pappbechern ausgegeben, die
automatisch vom Gerat ausgegeben werden, bei Bedarf wird auch das Stabchen zum Mischen von Zucker
ausgegeben, die Getranke missen sofort konsumiert und dirfen nicht fir den spéteren Verzehr aufbewahrt
werden, auf jeden Fall dirfen nur spezifische Produkte fir Automaten verwendet werden.

o Verwenden Sie das Gerat nicht fir andere als die vorgesehenen Zwecke, technische
H Anderungen sind strengstens untersagt.

Alle Vorschriften fur die Wartung, Reinigung und Desinfektion des Automaten missen vom Betreiber strikt
eingehalten und ausgefiihrt werden. Es ist die ausschlie3liche Aufgabe des Betreibers, auf die Behandlung,
die Aufbewahrung und den rechtzeitigen Austausch der Produkte zu achten und dafiir zu sorgen, dass sie
den Vorschriften fur die Aufbewahrung und Verabreichung von Lebensmitteln vollkommen entsprechen.

1.2. Aufbewahrung des Handbuchs

Diese Bedienungsanleitung ist ein wesentlicher Bestandteil des Gerats und muss wahrend der gesamten
Lebensdauer des Geréts unversehrt und in Reichweite des Benutzers aufbewahrt werden.

Dieses Handbuch ist fiir den Installateur und den Wartungstechniker bestimmt. Es sollte
an einem sicheren Ort aufbewahrt werden und den Automaten bei allen Eigentiimerwechseln
begleiten, die er im Laufe seiner Lebensdauer durchlaufen kann.

Die Aufbewahrung sollte durch sorgfaltige Handhabung mit sauberen Handen und nicht durch
Ablegen auf schmutzigen Oberflachen begleitet werden. Das Handbuch darf nicht entfernt,
zerrissen oder willkurlich verandert werden. Das Handbuch muss in einer vor Feuchtigkeit und
Hitze geschutzten Umgebung und in unmittelbarer Nahe des Geréts, auf das es sich bezieht,
aufbewahrt werden.

Exemplare dieses Handbuchs und des vollstandigen Handbuchs sind bei den im né&chsten
Abschnitt genannten Stellen erhéltlich.

[—o
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1.3.Typenschild

Die silberfarbenen Typenschilder sind sowohl innerhalb als auch auf3erhalb des Automaten angebracht. Das
Typenschild enthélt die folgenden Informationen:

rheavendors group O @ 1| Maschinentyp (Gruppe)
B rondors Industries S.p.A. Modell des Automaten und Konfiguration

N

vicolo Cantalup; Caronno Pertusella - ITALIA
tVP:;:I. @Madei""a'v Typenschilddaten mit  elektrischer Spannung und
i - hydraulischer Versorgung

V  Hz w e 8 - Hersteller

Automatencode - Herstellungsdatum und Seriennummer

e X

5 )D000000000000 - s/n 202200000000 Land der Herstellung

N oo~ W

Zertifizierungen

Fur eine schnelle Identifizierung des Automaten und eine bestmdgliche Unterstiitzung sind die Daten auf dem
Typenschild anzugeben.

o Rheavendors Services S.p.A. steht lhnen fir Informationen und Unterstitzung
jrine hinsichtlich dieses Automaten zur Verfligung;

Telefon: +39 02 966551
E-Mail: rheavendors@rheavendors.com

fur Angaben zu unseren weltweiten Partnern, siehe die Website: www.rheavendors.com

1.4.Konformitatskennzeichnung

KONFORMITATSERKLARUNG

Rheavendors Industries S.p.A. erklart, dass dieser Getrankeautomat in Ubereinstimmung mit den folgenden
Richtlinien und Verordnungen entwickelt und hergestellt wurde, einschlieRlich nachtraglicher
Aktualisierungen und Ergdnzungen.

RICHTLINIEN:2014/30/EU,2014/35/EU, 2006/42/EC, 2012/19/EU, 2011/65/EC, (EU)2015/863, 2014/53/EU*
VERORDNUNGEN: 1907/2006/EC, 1935/2004/EC
HERSTELLER: Rheavendors Industries S.p.A. - Via Valleggio, 2/bis - 22100 Como (CO) - Italien

(*) Das Gerat kann mit von Rheavendors Industries SpA zugelassenen Funkmodulen ausgestattet werden;
auf dem Etikett geben einige Buchstaben die Art der Funktechnologie an (wie unten dargestellt)

w r m L
Wi-Fi RFID GSM-Modul LTE-Modul

Die Funkparameter sind:

Wi-Fi: 2402-2480 MHz, maximale Leistung 20 dBm

RFID: 13,56MHz, abgestrahltes H-Feld (maximale Feldstarke) H-Feld @ 10m =-31,5 dBpyA/m
GSM-Modul: 33 dBm 900 MHz; 30 dBm 1800 MHz.

LTE-Modul: LTE-FDD: B1/B3/B7/B20: Klasse 3 (23 dBm 2 dB)
WCDMA: B1/B8: Klasse 3 (24 dBm +1/ -3 dB)
GSM: B8 (900 MHz) Klasse 4 (33dBm +2 dB)
und B3 (1800 MHz) Klassel (30dBm =2 dB)
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2. Allgemeine Sicherheitshinweise

2.1.Gefahrensymbole

Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie bitte diese Informationen sorgfaltig durch, die Sie zur
sicheren Benutzung anleiten; auf den folgenden Seiten werden die hier aufgeflihrten Symbole
verwendet und ihre Bedeutung erlautert:

ALLGEMEIN

bei einem mit diesem Symbol gekennzeichneten Text wird besondere Aufmerksamkeit
bei der Ausfihrung der beschriebenen Ablaufe empfohlen; nicht aufmerksam und in
Sicherheit durchgefiihrte Schritte kbnnen eine allgemeine Gefahrenquelle darstellen.

HOCHSPANNUNG
* mit diesem Symbol gekennzeichnete Schritte kénnen bei falscher Ausflihrung zu
versehentlichem Kontakt mit unter Spannung stehenden Komponenten fuhren.

GEFAHRLICHE TEMPERATUR
SSS bei einem mit diesem Symbol gekennzeichneten Vorgang konnen bei falscher
Ausfiihrung versehentliche Beriihrungen mit stark erhitzten Komponenten erfolgen.

IN BEWEGUNG BEFINDLICHE KOMPONENTEN
- mit diesem Symbol gekennzeichnete Schritte kdnnen bei falscher Ausfihrung zu
o0 versehentlichem Kontakt mit in Bewegung befindlichen Komponenten fihren.

QUETSCHGEFAHR

die mit diesem Symbol gekennzeichneten Handlungen kdnnen bei unsachgemaler
Ausfiihrung zu Quetschungen fuhren; die gleichen Symbole befinden sich im Inneren
des Automaten, um die Teile zu kennzeichnen, an denen mit aullerster Vorsicht
vorgegangen werden muss.

| @4

NICHTIONISIERENDE STRAHLUNG (Versionen mit Induktionserwarmung)
Personen mit Herzschrittmachern oder &hnlichen medizinischen Geraten dirfen sich

((2)) nicht in der Nahe des Gerats aufhalten, wenn es ein Getrank ausgibt und keine auf3ere
Metallabschirmung besitzt; im Zweifelsfall sollte ein Arzt konsultiert werden, bevor
dieser Automat benutzen wird, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

TURKONTAKTSCHLUSSEL IN GEBRAUCH
das Symbol empfiehlt besondere Vorsicht wahrend der beschriebenen Schritte; die
h Verwendung des Tirkontaktschlissels, der bei gedffneter Tur alle Geratefunktionen
aktiviert, ist ausschlielRlich technischen Fachkraften vorbehalten, die sich mit der
Funktion des Automaten auskennen, sich den mdglichen Gefahren bewusst sind und
sicherstellen koénnen, in absoluter Sicherheit vorzugehen; die Verwendung des
Turkontaktschliissels muss absolut auf die notwendige Zeit beschrankt werden, die
seine Nutzung erforderlich macht; die Anwender missen darauf hingewiesen werden,
den Automaten nicht zu benutzen und sich ihm fernzuhalten.

GEWICHT
m das Symbol weist darauf hin, bei Bewegung und dem endgultigen Standort auf das
Gerategewicht zu achten.
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WASSERVERSORGUNG
Q kennzeichnet die Komponenten, die bei Anschluss an das Wassernetz entsprechende
Vorsicht hinsichtlich eventueller Lecks erforderlich macht.

2= ABSTELLFLACHE
— erinnert daran, das Geréat auf einer Flache mit maximal 2° Gefalle zu installieren.

2.2.Sicherheitsanforderungen fur die Instandhaltung

Achten Sie besonders auf die mit Warnsymbolen gekennzeichneten Kapitel und Hinweise und
halten Sie sich strikt an die gegebenen Anweisungen, die insbesondere die Sicherheit der
Techniker betreffen.

Der Automat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit verminderten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, sowie ohne spezifische Kenntnisse oder Erfahrungen
bedient werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder Hinweise zum sicheren Gerategebrauch und
zu den damit verbundenen Gefahren erhalten und diese verstanden haben; Kinder miissen so
beaufsichtigt werden, dass sie nicht mit dem Automaten spielen. Die Reinigung und Wartung darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

Bei Wasserverlust, Rauchbildung etc. muss der Automat sofort vom Wasser- und Stromnetz
getrennt, nicht wieder eingeschaltet durch einen Fachmann kontrolliert werden;

Das Gerat muss in Ubereinstimmung mit den geltenden Rechtsvorschriften des Landes, in dem es
benutzt wird, installiert werden; achten Sie besonders auf die Anforderungen fir Gerate, die direkt
an die Wasserleitung angeschlossen sind.

Die Neigung der Stellflache des Automaten darf maximal 2° betragen.

Die normalen Betriebsbedingungen des Automaten mussen eingehalten werden:
Temperatur: 5°C bis 35°C und maximale relative Luftfeuchtigkeit: 80%

Falls bei der Geratelieferung kein Wasserschlauch beiliegt oder der Schlauch zu ersetzen ist, darf
der Anschluss nur mit einem Satz beweglicher Muffen (die alten dirfen nicht wiederverwendet
werden) aus einem Material hergestellt werden, das nach den im Verwendungsland geltenden
Vorschriften flr den Lebensmittelbereich zugelassen ist und dem Betriebsdruck der Wasserleitung
gemal IEC/EN 61770 standhalten kann.

Dem Benutzer ist es verboten, sich dem Automaten wahrend der Wartungs- und
Instandhaltungsarbeiten zu néhern.

Der Bereich, in dem Wartungs- und Instandhaltungsarbeiten durchgefiihrt werden, muss
ausreichend gekennzeichnet sein.

Keine Abschirmungen entfernen, Sicherungen deaktivieren oder das Gerat oder seine
Komponenten modifizieren.

Der Automat ist nicht geeignet fiir die Installation in Bereichen, in denen mit Wasserstrahlen
gereinigt wird (z. B. Gro3kiichen, Kantinen) oder in denen Dampf- oder Funkenstrahlen auftreten
(z. B. in Maschinenhallen).

Fur die regelméRige Reinigung, siehe Kapitel "Wartung".
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2.3.Restrisiken

Unter Restrisiken sind nicht auszuschlieRende Gefahrenmdglichkeiten zu verstehen,
die aufgrund unabanderlicher Produkteigenschaften trotz aller Vorkehrungen
bestehen bleiben, wozu auch nicht identifizierbare Gefahren gehéren.

Es folgt eine Aufzahlung einiger Arbeitsschritte und Verhaltensweisen, die Restrisiken
verringern und bei der Arbeit am Gerat immer zu befolgen sind.

Angemessene Kleidung tragen, um Unfélle jeglicher Art zu vermeiden (keine Ringe,
Ketten, Kleidung mit Laschen, Armel mit Uberlange usw. tragen).

Keine Reparaturen oder technische Eingriffe ohne ausreichende Schulung

,{\“' durchfihren.

- Technische Eingriffe am Gerét kennzeichnen (Barrieren zur Verhinderung des Zutritts,
Beschilderung usw.) und schnellstmdglich durchfiihren, ohne den Arbeitsplatz zu
— verlassen.

Das Gerat an einem geschitzten, beleuchteten und gut gelufteten Ort
installieren; das Geréat sauber halten und keine Werkzeuge oder andere
Gegenstande darauf ablegen; nicht im Freien oder den Wettereinflissen
ausgesetzt installieren.

»
¥

Sicherstellen, dass das Geréat nicht von Wasserspritzern, Dampf- oder
Funkenstrahlen, oder Objekten getroffen werden kann, die es beschadigen
konnten.

>
/4

Das Gewicht und die Stabilitat des Gerats wahrend der Installation und in der
endgultigen Betriebsposition beachten.

Das Gerat innerhalb der Grenzen von Spannung, Temperatur, Druck und
Hydraulik mit Strom versorgen und fiir eine effektive elektrische Erdung sorgen.

-~ B
=

i~

ﬁ SSS Das Gerat kann auch in ausgestecktem Zustand heiRes und unter Druck
Y stehendes Wasser enthalten.

N ml Die Wasser- und Stromzufuhr darf nicht unterbrochen werden, wenn sie aktiv
\ sind und/oder der Automat in Gebrauch ist.

-y
1
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3. Technische Daten Automat

AUSMASSE
Hohe

Breite

Tiefe

Tiefe bei gedffneter Tur

NETTOGEWICHT
Instant-Gerat:

Espresso-Gerat:

STROMVERSORGUNG

Hydraulik:

Hydraulischer Druckbereich:

Elektrischer Espresso Varitherm
Elektrischer Espresso (0,8 Liter Druckboiler)

Elektrischer Instant

SCHALLDRUCK

A-bewerteter aquivalenter Dauerschalldruckpegel

INTERNE SERVICESTECKDOSE

Spannung und Hdéchstlast:

TOLERANZEN BEI DER WASSERVERSORGUNG
Gesamtwasserhéarte:

Wasserleitfahigkeit:

elektrische Nennspannung:

Temperatur:

relative Luftfeuchtigkeit:

1840 mm
630 mm
720 mm

1260 mm

+ 150 kg
+ 170 kg

Anschluss Uber Elektroventil mit 3/8 Gasgewinde
0,1-1MPa

3100 W 220-240 Vac 50/60 Hz einphasig

2100 W 220-240 Vac 50/60 Hz einphasig

1700 W 220-240 Vac 50/60 Hz einphasig

Weniger als 70 dB (A), gemessen in 1 Meter
Abstand von der Maschinenoberflache und in
einer Héhe von 1,6 Meter vom Boden

230Vac — 100w

10°f bis 25°f
400 S @ 20 °C
+10% / -15%
5°C bis 35°C

maximal 80 %
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4. Installation

4.1.Empfang
Vergewissern Sie sich beim Empfang des Automaten, dass er beim Transport nicht beschadigt worden ist.

Wenn Sie einen Schaden feststellen, mussen Sie ihn sofort beim Spediteur reklamieren. Die Verpackung
muss unversehrt sein und darf keine Anzeichen von Manipulationen, Beulen, St63en, Verformungen oder
Briichen der Verpackung, feuchte Stellen oder Anzeichen aufweisen, die darauf hindeuten, dass die
Verpackung Regen, Frost oder Hitze ausgesetzt war.

SchlieBen Sie den Automaten niemals an die Wasser- und/oder Stromversorgung an,
wenn die Verpackung beim Transport beschadigt wurde und /oder bei fehlenden
sichtbaren Teilen.

4.2.Handhabung

Der Transport, die Handhabung und die Aufstellung des Automaten durfen nur durch geschultes
Fachpersonal erfolgen; wahrend des Transports darf das Geréat nie auf dem Kopf stehen, weshalb auf die
Pfeile auf der Verpackung zu achten ist; Den Automaten nicht mit Seilen anheben, nicht ziehen, nicht zum
Transport hinlegen und Erschitterungen vermeiden.

Fur die Handhabung sind zwei Personen erforderlich, die mit der erforderlichen
personlichen Schutzausristung (Sicherheitsschuhe, Handschuhe usw.) ausgestattet
sind. Der Automat wiegt Uber 150 kg.

Gehen Sie vorsichtig mit dem Gerat um, um maogliche Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

Der Automat wird auf Paletten geliefert: Verwenden Sie zum Transport - y Y
des Automaten einen Gabelstapler oder einen Handhubwagen, der das [
Gewicht des Automaten tragen kann, und bewegen Sie ihn mit geringer
Geschwindigkeit, um ein Kippen oder geféhrliches Schwanken zu
vermeiden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch die teilweise oder
vollstandige Nichtbeachtung der oben genannten Warnhinweise _k
verursacht werden.

4.3.Auspacken

Bringen Sie den verpackten Automaten in seine Arbeitsposition, nehmen Sie den Automaten aus der
Verpackung, indem Sie die Schutzfolie an einer der Schutzecken aufschneiden, 16sen Sie den Automaten
von der Palette, indem Sie die Schrauben, mit denen die Befestigungsbligel befestigt sind, abschrauben, und
stecken Sie die 4 Fif3e in die Gewindeltcher.

Offnen Sie die Tur des Automaten mit dem Schliissel, der sich im Ausgabefach befindet, und entfernen Sie
das Klebeband und das Styropor von den inneren Komponenten (Produktbehalter, Becher- und
Stabchensaulen usw.).

Die Verpackungsmaterialien dirfen sich nicht in Reichweite unbefugter Personen, vor
allem Kinder, befinden, da sie eine mdgliche Gefahrenquelle darstellen.

a Die Entsorgung des Verpackungsmaterials muss durch Fachbetriebe erfolgen.
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4.4, Aufstellen

Der Automat muss in einem vor Witterungseinflissen geschitzten Raum aufgestellt werden: er ist nicht fir

die Aufstellung im Freien geeignet.

Er muss in trockenen Raumen mit Temperaturen zwischen 5° und 35° C installiert werden und darf nicht in
Raumen installiert werden, in denen mit Wasserstrahlen gereinigt wird (z.B. Grol3kiichen, Kantinen) oder in

denen Dampf- oder Funkenstrahlen auftreten (z.B. in Maschinenhallen).

Der Schalter, die Steckdose und der Stecker mussen gut zuganglich
sein. Vergewissern Sie sich, dass eine Wandsteckdose verfligbar ist,
die fur den Typ und die Lange des Automatenkabels geeignet ist.

Verwenden Sie nur das mit dem Gerdt gelieferte
Netzanschlusskabel. Das Gerat muss in der Nahe einer Wand
aufgestellt werden, so dass die Ruckseite und der &ufere Rand
einen Mindestabstand von 100 mm zu den Wé&nden haben, um eine
regelméaRige Beluftung zu gewéhrleisten.

Der Automat darf unter keinen Umstdnden mit Tidchern oder
Konstruktionen abgedeckt werden.

Vergewissern Sie sich, dass der Boden das Gewicht

des Gerats tragen kann und dass das Geréat eben

MAX steht. Stellen Sie die FiiRe so ein, dass die Neigung

— des Gehauses nicht mehr als 2° betragt und dass
der Automat absolut stabil steht.

100mm

|

S [ S

B

100mm
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4.5.Stromanschluss

Das Gerat ist fur den elektrischen Betrieb mit einer einphasigen Spannung von 220-240Vac ausgelegt und
mit 12A-Sicherungen (16A Varitherm) abgesichert.

Vergewissern Sie sich vorher, dass das Stromnetz fur die von dem Gerat benétigte
Leistung geeignetist, indem Sie die Angaben auf dem Typenschild des Automaten genau
beachten.

Halten Sie die im Land der Nutzung geltenden Rechtsvorschriften fiir den Anschluss an das
’ Stromnetz ein. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht gequetscht, geknickt, durch
scharfe Kanten beschéadigt oder mechanisch belastet wird.

Die elektrische Sicherheit des Automaten ist nur dann gewdhrleistet, wenn er korrekt an ein wirksames
Erdungssystem angeschlossen ist; diese grundlegende Sicherheitsanforderung sollte von fachlich
qualifiziertem Personal Uberprift werden, das die Unversehrtheit des Geréats und die Einhaltung der Normen
mindestens einmal im Jahr kontrollieren sollte.

Der Einbau eines Differenzstromschutzschalters mit Betrieb unter 30 mA ist zwingend
erforderlich zu installieren, das das Gerda vom Netz trennt und im Falle eines
Kurzschlusses sofort eingreift; schlielen Sie das Gerat ohne Verwendung von Adaptern,
Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungen an; verwenden Sie nur das mit dem Automaten
gelieferte Netzanschlusskabel.

Das Stromversorgungskabel ist vom Typ mit einem nicht I6sbaren Stecker.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder seinem technischen
Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um jedes Risiko zu
vermeiden, indem nur Kabel dieses Typs verwendet werden: HO5VV-F 3G 1,5 mm?2 Querschnitt.
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4.6.Wasseranschluss

Halten Sie sich an die im Verwendungsland geltenden Rechtsvorschriften fur den
- Anschluss an das Wassernetz

Das fur die Versorgung des Automaten verwendete Wasser muss alle fir den menschlichen Verzehr
geeigneten Eigenschaften aufweisen, und das Wasser muss aus der Wasserleitung abgelassen werden, bis
es klar und frei von Schmutz ist.

Vergewissern Sie sich, dass der Netzdruck dem fiir die Maschine vorgeschriebenen Wert entspricht, und
verwenden Sie im Falle einer Abweichung eine Pumpe oder einen Druckminderer; es wird empfohlen, einen
Wasserhahn zu installieren, der das Gerat vom Wassernetz trennt.

Die Verbindung darf nur mit einem neuen Schlauch aus lebensmittelgeeignetem Material hergestellt
werden.

Das Magnetventil fiir den Wasserzulauf ist mit einem Uberflutungsschutz ausgestattet, der den
Q Wasserzulauf bei einer Fehlfunktion des Magnetventils selbst oder des Mechanismus fur den
Wasserstand im Boiler mechanisch blockiert.

Um den normalen Betrieb wiederherzustellen, gehen Sie wie folgt vor:
o die Stromversorgung des Gerats unterbrechen
e das im Uberlaufrohr enthaltene Wasser ablassen
o den Wasserzulaufthahn aul3erhalb des Gerats schlieBen

e die Verschraubung der Zuleitung des Magnetventils I16sen, um den restlichen Netzdruck zu entlasten,
und sie wieder festziehen

e den Wasserhahn 6ffnen und das Gerat einschalten

4.7.Wasserqualitat

Der Automat wird mit behandeltem oder unbehandeltem Wasser versorgt, das zum Trinken bestimmt und fir
die Zubereitung von Speisen und Getrdnken oder fur andere hausliche Zwecke geeignet ist, Uber ein
Verteilungsnetz geliefert wird und keine Mikroorganismen und Parasiten oder andere Stoffe in Mengen oder
Konzentrationen enthalt, die eine potenzielle Gefahr fur die menschliche Gesundheit darstellen.

in dieser Hinsicht missen die Wassereigenschaften den geltenden Rechtsvorschriften des Landes
entsprechen, in dem der Automat verwendet wird.
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5. Beschreibung des Automaten

5.1.Beschreibung der Tur

Der Automat ist ein Gerat, das von allen Benutzern verwendet werden kann, es erfordert keine besonderen
Fahigkeiten, das Getrénk wird nach der Einflihrung eines Guthabens durch kurzes Driicken der gewiinschten
Taste erhalten.

Frontpaneel der Tur Tdr innen
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5.2.Beschreibung des Schranks

Frontpaneel der Tar Tar innen
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00 — Touchscreen

Der zentrale Touchscreen enthdlt alle fiir den Dialog mit den Anwendern notwendigen Funktionen; die
Getrankewahltasten, die Programmiertasten und alle multimedialen Informationsmeldungen sind in
dieser Komponente zusammengefasst.

01 — Wahltastatur

Die Ausgaben erfolgen durch Driicken der Tasten bei geschlossener Tir; im Programmiermodus
nehmen die Tasten andere Funktionen an, um die Gerateparameter a&ndern zu konnen; die
Nummerierung der Tasten ist von oben links aufsteigend: 1, 2, ...

02 - Etiketten der Auswahltasten

Im Inneren des Turpaneels befinden sich Schlitze fur die Produktetiketten; fligen Sie die Etiketten
entsprechend der Geratekonfiguration in die Schlitze ein.

03 — Display

Die Mitteilungen des Displays informieren den Anwender oder Techniker iber den Betriebszustand des
Automaten.

04 - Tasten fur die Zuckereinstellung

Zwei Tasten direkt unter dem Display ermdglichen die Einstellung der Zuckermenge, die durch einen
LED-Balken angezeigt wird.

05 - Minzeinwurf/Rickgabe

Hiermit nimmt das Gerat die fir das Guthaben der Ausgabe erforderlichen Miinzen an und/oder erstattet
sie zurlick (Zahlungssystem nicht inbegriffen).

06 — Ausgabefach

Es kann durch eine aufklappbare, transparente Trennwand geschitzt werden; der Innenraum ist
wahrend der Ausgabe beleuchtet.

07 — Turschloss
Das Schloss gewahrleistet eine gesicherte Tir; die Schlissel sind zur Identifizierung nummeriert.

08 — Sicherungen

Zum Schutz des Gerats im Stromnetz installiert, dirfen die Sicherungen nur von technischem
Fachpersonal ausgewechselt werden.

09 — Steckdose
Fur Servicearbeiten 230Vac; 100 W Max, fur Reinigung und Zubehor.

10 — Turkontaktschalter

Unterbricht die Stromversorgung zum Geréat, wenn die Tur getffnet wird.

Achtung! Einige Komponenten stehen weiter unter Strom

Den Turkontaktschlissel verwenden, um das Geréat bei Bedarf auch bei gedffneter Tlr einzuschalten;
der Schlissel wird in der Nahe des Schalters aufgehangt und seine Verwendung ist ausschlief3lich
entsprechend geschultem technischen Personal vorbehalten.

11 — Produktbehalter

Die Instant-Behélter verteilen ihren Inhalt in darunterliegenden Schalen; eine vom Produktmotor
betriebene interne Schneckenschraube schiebt das Instant-Produkt zu einer Rutsche; die Behalter
kénnen mit einem Rad und einem Rittler ausgestattet werden, um eine gleichmaflige Ausgabe zu
gewabhrleisten.

12 — Behélterprofil
Kann zur Befestigung von Produktbehaltern bei der Reinigung des Geréts verwendet werden.
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13 — Produktrutschen
Um ein ungewolltes Verschiitten des Produkts zu verhindern, kann das Ende der Produktrutschen in
eine horizontale Position gebracht und die weie Ringmutter gedreht werden, um den Auslass des
Produktbehalters zu 6ffnen (nach links) oder zu schlieRen (nach rechts).

14 — Mischschalen
In den Mischschalen werden die Instant-Produkte mit dem Wasser vermischt; im unteren Bereich arbeitet
das Fligelrad des Mixermotors und die Abfiihrung des Getranks zur Ausgabe erfolgt Uber einen
Silikonschlauch; die Schalen und Ausgabeschlauche konnen unter lauwarmem flieBendem Wasser
gereinigt werden.

15 — Produktmotoren
Die Motoren betreiben die Schneckenschrauben in den Instant-Behaltern, um die fiir die Auswahl
entsprechende Produktmenge in die Schalen zu geben.

16 — Mixermotoren
Die Mixermotoren vermischen durch Drehung des an ihrer Achse montierten Fliigelrads die Instant-
Produkte mit dem Wasser; die Rotationsgeschwindigkeit ist einstellbar, um sie an die Charakteristiken
der verschiedenen Getranke anzupassen.

17 — Halter Ausgabediisen
Der Halter positioniert die Disen wahrend der Ausgabe tGber dem Becher und zieht sie nach Beendigung
des Zyklus wieder ein.

18 — Tropfbehélter
Der Behalter fangt die Resttropfen aus dem Spender und gegebenenfalls das Uberschissige Wasser
aus dem Boiler oder des Ausgleichsbehélters auf; ein Schwimmer wirkt auf einen Mikroschalter, um eine
Uberfiillung des Tropfbehalter zu signalisieren; ein Metallring halt den Beutel zum Auffangen der
verbrauchten Pads an seinem Platz.

19 - Filtergehéuse
Die Filterpatrone, die das einstromende Wasser entmineralisiert, befindet sich im Kopf, der an der
Rickseite des Gerats befestigt ist; wechseln Sie die Patrone regelmalilig gemal den Anweisungen des
Herstellers aus; bei einigen Ausflihrungen befindet sich der Filter auf der linken Seite des Gerats.

20 — Elektroventil Wasserzufuhr )
Das Elektroventil der Wasserzufuhr besitzt einen Uberschwemmungsschutz, der bei Stérung die
Wasserzufuhr sperrt.

21 - Becherausgabe
Ein Turm aus funf Sdulen oder zwei Tlrme aus vier Sdulen nehmen, je nach Konfiguration des Geréts,
Papier- oder Kunststoffboecher mit einem Durchmesser von 70 mm bis 80 mm auf; der Turm auf der
linken Seite nimmt die Becher auf, die in der Programmierung als "bicch.1" klassifiziert sind, wéhrend
der Turm auf der rechten Seite die Becher enthélt, die als "bicch.2" gekennzeichnet sind.

22 — Taste Becherfreigabe
Durch kurzes Driicken wird ein Becher freigegeben.

23 — Becherausgabe
Die Becherausgabe hélt den Becher, wahrend das Getrank ausgegeben wird; ein Trichter und eine
Schale fangen Uberschissige Tropfen auf und leiten sie in den Tropfbehélter.

24 — Stabchenspender
Mit Hilfe eines Elektromagneten gibt er die in der Behdltersdule enthaltenen Stabchen aus; zur
Erleichterung der Befiillung kann der rechte Becherturm durch Druck auf die orangefarbene Sperre
gedreht werden; mit Hilfe von drei Schrauben kann der Behdlter an die Lange der Stdbchen angepasst
werden.

25 — Servicetastatur

An der Innenseite der Tur befindet sich eine Servicetastatur, deren Tasten fur die Programmierung
verwendet werden kénnen.
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26 - Kaffeemuhle

Mahlt die in der Glocke enthaltenen Kaffeebohnen und gibt sie in die Briihkammer; der Mahlgrad kann
nach Ausbau der Kaffeeglocke von Hand an dem Rad eingestellt werden, wahrend die Kaffeemenge
durch einen Softwareparameter festgelegt wird, der die Betriebsdauer der Mihle festlegt; es gibt eine
Muhlenversion mit der motorbetriebenen Regelung des Abstandes des Mahlwerks, die den
Softwareeinstellungen untergeordnet ist.

27 — Briher

Nachdem der Briiher die Kaffeedosis aus der Mihle erhalten und angepresst hat, erfolgt die Perkolation
mit dem aus der Pumpe stammenden Wasser; das gebrauchte Kaffeesatz-Pad wird zum Abfallbeutel
beférdert; der Briher wird durch ein per Software programmierbares Heiluft-Heizsystem auf der
korrekten Temperatur gehalten.

Das Vorhandensein des Briihers wird durch einen Mikroschalter kontrolliert, bei Fehlen werden die mit
Kaffeebohnen assoziierten Auswahlen gesperrt.

Eine Sicherheitsabdeckung schitzt den Bediener vor in Bewegung befindlichen Komponenten und hélt
mit einer HeiBluftheizung die Temperatur des Brihers aufrecht, um die Getrankequalitat auch nach
langen Pausen des Automaten konstant zu halten. Der Motor des variablen Briihers regelt die Schliel3-
und Kompressionsphasen der Kammer, um den gemahlenen Kaffee zu pressen und die Perkolation zu
ermdglichen; der Betrieb wird durch einen Encoder gesteuert, der die Position des Bruhers an die CPU
weitergibt.

28 — Ausgleichsbehalter

Ansammlung des Wassers und Weiterleitung zum Boiler; das Niveau wird durch einen Schwimmer
kontrolliert und bei Uberschreitung der festgelegten Menge wird das Wasser zur Sicherung des
Zufuihrventils zuriickgefihrt und die Zufuhr von weiterem Wasser gespertrt.

29 — Pulverabzug

Der Abzug entfernt die schwebenden Produktreste aus dem Inneren des Automaten; er ist mit einem
unter den Produktrutschen befindlichen Behélter verbunden, um die feinen Pulverreste aus den
Auswahlen aufzunehmen, und kann durch Driicken der seitlichen Laschen der Halterung leicht entfernt
werden; die abgesaugte Luft wird durch die Schlitze an der Riickwand abgefihrt.

30 - Wasserheizungssysteme

Druckboiler: Druckboiler komplett mit Temperaturfiinler und Uberstromsicherung, der Ablasshahn
kann zur Entleerung des Hydraulikkreises verwendet werden.

Instant-Boiler: Boiler mit allen aktiven Elementen (Heizelement, Warmeschutz, Temperaturfihler,
Pumpen), die auf dem Deckel befestigt sind, und Pumpen mit Turbinen, die in das Boilerwasser
eingetaucht sind; das Wasser wird in Leitungen beférdert, die die Mischschalen speisen; die Anzahl
der Pumpen variiert je nach Geratekonfiguration.

Varitherm-Induktionsheizung: Wasserheizsystem mit magnetischem Induktionssystem, geschtzt
und gesteuert durch eine Uberstromsicherung und einen Temperaturfuhler.

Tiurkontaktschlissel:

Verwenden Sie den Turkontaktschlissel, um den Automaten mit Strom zu versorgen,
falls es notwendig ist, das Geréat bei gedffneter Tur zu aktivieren.

Achtung! Einige Komponenten stehen weiter unter Strom.

Der Schlussel wird mit den Unterlagen des Automaten geliefert und darf nur von
entsprechend geschultem technischem Personal verwendet werden.

MANB170003 rel.00 rhFS1_DE.docx 10/2022 Seite 20/36



rhea ® rhFS1 o

6. Erstinstallation

Nachdem der Automat ausgepackt, stabil am Arbeitsplatz aufgestellt und mit
Wasser und Strom versorgt wurde, missen fir die Funktions- und
Betriebsfahigkeit einige Schritte durchgefihrt werden:

vor den Umgang mit dem Gerat und den Produkten die Hande grindlich mit
Wasser und Seife reinigen; zum Reinigen der Komponenten ausschlieBlich
Trinkwasser verwenden.

Bitte beachten Sie, dass alle nachfolgend beschriebenen Arbeiten von Personal mit
| Kenntnissen und praktischer Erfahrung im Umgang mit dem Gerat, insbhesondere in
O Bezug auf Sicherheit und Hygiene, durchgefiihrt werden miissen.

6.1.Reinigung und Desinfektion des Automaten

Bei der Erstinstallation des Automaten und mindestens einmal wochentlich, je nach Verwendung und Qualitat
des einflieenden Wassers, muss eine griindliche Desinfektion der folgenden Teile durchgefihrt werden, um
die Hygiene der ausgegebenen Produkte zu gewahrleisten: Pulverschubladen, Mischer und Ausgabeleitung
fur I16sliche Getranke, Ausgabedisen, Zuckerrutsche und Ausgabefach.

Die Komponenten durfen nur mit lauwarmem flieBendem Trinkwasser gereinigt werden.

| Die Mixer und die Instant-Behéalter kénnen in einer Geschirrsplilmaschine mit einem
O kurzen Waschgang und bei einer Temperatur von nicht mehr als 50 °C gereinigt werden.

Verwenden Sie Desinfektionsmittel auch fur die Reinigung von Oberflachen, die nicht direkt mit Lebensmitteln
in Bertihrung kommen, und achten Sie darauf, dass Sie das Geréat nicht mit einem Wasserstrahl reinigen.
Einige Teile des Gerats kénnen durch aggressive Reinigungsmittel beschéadigt werden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung flr Schaden, die durch Nichtbeachtung der oben genannten
Vorschriften oder durch die Verwendung aggressiver oder giftiger Chemikalien entstehen.
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6.2.Waschen und Desinfizieren der internen Komponenten

Eine antibakterielle Desinfektionslésung auf Chlorbasis gemafl der dem Produkt beiliegenden

e Anleitung vorbereiten; die zerlegten Produktbehalter, die Mischschalen, die Fligelrader und die

H Silikonschlauche zur Produktausgabe entfernen; die fir die Desinfektion erforderliche Zeit ist auf

dem antibakteriellen Produkt angegeben; nach Ablauf dieser Zeit die desinfizierten Komponenten

aus dem Bad nehmen, griindlich mit einem trockenen Tuch abtrocknen und wieder in das Gerét einbauen;

die Schieber der Produktrutschen der Instant-Behalter schlieBen und die Behéalter mit den Produkten der

jeweiligen Konfiguration und entsprechend den Schildern auf den Behaltern fiillen; die Kaffeeglocke mit

Kaffeebohnen fiillen; die Behélter und die Kaffeeglocke mit den oberen Deckeln schlieRen; die Schieber der

Produktrutschen in die offene Position drehen und die Verschlussklappe der Kaffeeglocke vollstandig
einfuhren.

Fur Reinigung und Umgang mit Lebensmitteln erhalten Sie Informationen unter der Webseite:

http://eur-lex.europa.eu// nach der Verordnung 2004/852/EG

vom 29/04/2004 (CELEX-Nummer: 32004R0852) suchen

Den Deckel schlieRen und die Tur mit dem Schlissel abschlieRen (siehe 05.06.) und den Schliissel an einem
sicheren Ort ablegen.

6.3. Start-up
Die Tur 6ffnen, den Tropfbehalter positionieren und den Schwimmer und alle Abflussschlauche einsetzen.
Denken Sie daran, die Verschlussklappe der Kaffeeglocke zu 6ffnen.

Entfernen Sie das Stabchengewicht aus dem Behélter und geben Sie die Stabchen ein, indem Sie sie von
oben einfuhren und das Gewicht wieder anbringen;

Heben Sie die Schutzabdeckungen der Ttrme an und flllen Sie die Saulen mit Ausnahme derjenigen, die
sich Uber den Offnungen fir die Becherausgabe befindet.

Den Serviceschlissel in den Turkontaktschalter
:m einstecken und umdrehen.

Achtung:

Der Automat ist voll eingeschaltet und betriebsbereit; die beweglichen Teile des Briuhers
/0 werden bewegt, gehen Sie mit &ulRerster Vorsicht vor, warten Sie, bis die Turme zu Ende
fol0] gedreht sind und laden Sie die leere Saule.

AusschlieBdlich fir Vending-Automaten bestimmte Becher und Stabchen verwenden.

Der Automat fuhrt einen Diagnosezyklus zum Auffillen und Aufheizen des Wassers durch. Je nach Version
erscheinen auf dem Display Meldungen, die auf den Fortschritt dieser Phasen hinweisen.
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6.4.Installation (erforderlich flr Espresso-Modelle)

Bei der ersten Inbetriebnahme fiillt der Automat die Wasserkreislaufe automatisch.

Hier die Details des Installationsvorgangs fur die .buttons16-Versionsmaschinen:

Beim Einschalten der Maschine startet der Installationsvorgang automatisch.

Rl 1on Aus der Brilhgruppe sollte eine gewisse Menge Wasser entnommen werden, um
sicherzustellen, dass der Hydraulikkreislauf mit Wasser gefullt ist. Wenn nicht, muss
der Installationsvorgang wiederholt werden. Wenn das Problem weiterhin besteht,
Uberprifen Sie, ob der Wasserversorgungsanschluss ordnungsgemaf funktioniert.
Wenden Sie sich bei Bedarf an den technischen Support

end

Installation Am Ende des Vorgangs erscheint die Meldung [SNBIINSIVARWNR[®IN]. Die Maschine
muss jetzt neu gestartet werden..

Hier die Details des Installationsvorgangs fur die Maschinen der .touch 21,5-Zoll-Versionen:

o Die Meldung [V RHISSIRINSY VAV N OIEIR=SES! wird angezeigt.

e Aus der Brihgruppe sollte eine gewisse Menge Wasser ausgegeben werden, um sicherzustellen, dass
der Hydraulikkreislauf mit Wasser gefillt ist. Wenn nicht, muss der Installationsvorgang wiederholt
werden. Wenn das Problem weiterhin besteht, Gberprifen Sie, ob der Wasserversorgungsanschluss
ordnungsgemal funktioniert. Wenden Sie sich bei Bedarf an den technischen Support.

e Am Ende des Vorgangs erscheint die Meldung [S{SREISSIRINSIVAAR R RINIISIEISB). Die Maschine muss
jetzt neu gestartet werden.
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6.5. Erste desinfizierende Spulung

Am Ende der letzten Prifung wird das fur die Prifungen verwendete Wasser aus dem Gerat entleert; beim
ersten Start wird das Gerat automatisch mit Wasser beftillt; wenn alle Hydraulikkreise des Geréts gefillt sind,
wird der Wasserdurchfluss automatisch gestoppt und die Phase der Wassererwdrmung beginnt, bis die
Sollwerte erreicht sind.

Die Transport- und Aufstellungsbedingungen lassen eine sofortige Verwendung des
Automaten nicht zu.

Vor der Benutzung des Automaten muss ein kompletter Spulzyklus durchgefiihrt
werden; das Geréat gibt fir jede Spulung eine voreingestellte Wassermenge aus.

Die Reinigung von Mixern und Briheinheit wird Uber die interne Programmiertastatur
durchgefihrt: Driicken Sie die Tasten ,MIX 01, ,MIX 02“... der Servicetastatur, um den
Reinigungszyklus des entsprechenden Hydraulikkreises (Druckkessel, Schlauche,
Mischschiisseln) zu aktivieren ).

MIXO1 NIIX02
cleaning 1 cleaning 4 cleaning Bw

o . SUGAR + - SUGAR + - SUGAR +
W [ [ [ [

. der zugehdrige n Mixer-Reinigungszyklus wird durchgefiihrt, die Anzeige ,C.G.” Taste
aktiviert den Reinigungszyklus des Kaffeebriherkreislaufs.

i

o)
H Bei den Touch-Versionen wird die Meldung: INANSZYSSINSIINERINHOIEIRISS] angezeigt.
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6.6.Desinfizierende Spilung des Brihers mit Tablette

Um eine grundliche Spllung des Brihers durchzufihren,
halten Sie die Taste "C.G." finf Sekunden lang gedriickt, bis

das Gerat wiederholt "Piepténe" von sich gibt und sich die
Briihkammer 6ffnet.
MpLos Legen Sie die Tablette ein und driicken Sie einmal auf "C.G.",
— das Gerat schlief3t sich, halt die Tablette dreimal im Abstand
. von etwa drei3ig Sekunden in der Infusion und fiihrt eine kleine
Menge Wasser ein, wonach sich die Kammer entleert und ein
- Zyklus von funf Spulungen beginnt.
Fur einige Sekunden gibt das Gerat nur Wasser durch den Briiher ab, die Briihkammer bewegt sich auf und
ab und o6ffnet sich dann; das Display zeigt an, dass eine Tablette in die Briihkammer gelegt werden soll,
driicken Sie dann die Bestatigungstaste.

group |
< 7

neavenagors

===
l

Achtung: die Kammer schlief3t sich und briht die Tablette;

der Zahler fur die Tablettenauflosungszeit beginnt zu zahlen, bis er 0 Minuten erreicht; (ca. 90 Sekunden
Tablettenauflosung und ca. 20 Sekunden Spulvorgang, fir zwei Zyklen); folgen Sie den Angaben auf dem
Display (oder auf dem Touchscreen) und warten Sie das automatische Ende des Spulzyklus ab;

Achtung
| &0 Der Automat ist komplett gespeist und betriebsféhig; die beweglichen Teile
. des Bruhers werden bewegt; sehr vorsichtig vorgehen.

Befolgen Sie die Angaben auf dem Display und warten Sie das automatische Ende des Spuilzyklus ab; danach
entleert sich die Kammer und es beginnt ein dreifacher Spilzyklus (ca. zehn Sekunden und dann ein
"Spritzer" durch die Briherdise).

Achtung

Fur jeden der sechs Spilgange werden ca. 100 cm?® Wasser ausgegeben; driicken Sie die
Taste auf dem Display, um den letzten Zyklus zu wiederholen, oder driicken Sie eine andere
Taste, um diesen Schritt zu Uberspringen und fortzufahren.

Um den Filter mit einer Blrste zu reinigen, bewegt sich die Kammer des Gerats nach unten;
waschen Sie die Rickstande mit einer weichen Birste fir Lebensmittel ab und driicken Sie
die Taste auf dem Display, um fortzufahren.

[—lo

Es beginnt ein sechsfacher Spilzyklus (etwa zehn Sekunden und dann ein "Spritzer"
durch die Bruherdise).

Das Gerat gibt Kaffee aus und spult auch die Schalen; stellen Sie daher sicher, dass Sie mindestens zwei
Becher zur Verfigung haben, um sie unter die Ausgabediisen zu stellen. Das Display zeigt die Nummer des
entsprechenden Kreislaufs an, der gerade gespult wird;

o wenn dieser Zyklus unterbrochen wird (pl6tzlicher Stromausfall, etc.), wird der Vorgang nach
H Wiederaufnahme der Betriebsféhigkeit ab der Anfangsphase dieses Spilzyklus fortgesetzt.

Nach der desinfizierenden Spilung das Gerat mit dem Serviceschlissel abschalten.
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7. Beflllen des Automaten (bei ausgeschaltetem Gerat)

7.1.Beflllen mit Instant-Produkten und Kaffeebohnen

Bei der Befillung mit Instant-Produkten empfiehlt es sich, jeden
ﬁ Behalter zu entfernen.
Zum Beflillen mit Kaffeebohnen miissen Sie den Schieber
schlie3en, bevor Sie den Behélter herausnehmen.

Heben Sie die Deckel der einzelnen Behélter an und geben Sie das Produkt
entsprechend dem Inhalt der Geratekonfiguration ein, wobei Sie darauf achten
mussen, dass keine Klumpen entstehen und das Produkt nicht
zusammengedrickt wird.

Uberfiillen Sie nicht, um zu vermeiden, dass das Produkt veraltet. Uberprifen
Sie das Fassungsvermdgen der einzelnen Behélter in den technischen Daten.

7.2.Beflllen mit Bechern

Die Bechersaulen missen bei ausgeschaltetem Gerat befillt werden, indem man
die vordere Tur 6ffnet und die Schutzabdeckungen der Tirme anhebt und die
S4ulen mit Ausnahme derjenigen, die auf den Offnungen fiir die Becherausgabe
positioniert ist, beflllt; wenn der Automat eingeschaltet ist, das Ende der Drehung
der Turme abwarten und die leere Saule befillen.

Verwenden Sie nur Becher, die fir die automatische Ausgabe
geeignet sind, und vermeiden Sie es, sie beim Beflllen
zusammenzudriicken. Versuchen Sie nicht, die Saule von Hand zu
drehen.

7.3.Beflllen mit Stabchen

Verwenden Sie nur Stabchen, die fur den Einsatz in Automaten geeignet sind.
Vergewissern Sie sich, dass die Stabchen keine Grate aufweisen, nicht gekrimmt sind und alle
waagerecht angeordnet sind.

Entfernen Sie das Metallgewicht von der Saule
und setzen Sie die Stabchen mit ihrem Packband
in die Saule ein.

Legen Sie sie auf den Boden, schneiden Sie sie
das Band durch und ziehen Sie es heraus.

Nach Abschluss der Befiillung setzen Sie das
obere Gewicht wieder ein.

Wenn die Beflllung abgeschlossen ist, schlieRen Sie die Tur mit dem Schlissel des Schlosses und bewahren
Sie ihn an einem sicheren Ort auf. Auf dem Display (oder Monitor) werden Meldungen angezeigt, die auf die
vom Gerat durchgefiihrten Vorgange hinweisen, bis die Wassertemperaturen den in der
Konfigurationssoftware eingestellten Werten entsprechen. Am Ende dieser Phase der Wassererwarmung ist
der Automat zur freien Ausgabe bereit und der Wartebildschirm wird angezeigt.
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8. Bechereigenschaften:

Die verwendeten Becher missen speziell fiir die Verwendung in Verkaufsautomaten konzipiert, in Bezug auf
Material, GréRe und Gewicht homogen, frei von elektrostatischen Aufladungen, mit der Temperatur der
Getranke kompatibel, nicht gewaltsam gestapelt, nicht verformt und in den Abmessungen gemafl den
nachstehenden Tabellen sein:

Kunststoffbecher (maschinell handhabbar)

A

= =g
—

Diameter Brim Thickness Spacing

P A [mm] B [mm] C [mm]

% 57 mm 57,5%+0,3 2,1+04 B AE03

@70 mm 70,3+0,3 2,1 £0,5 4,1+04

@ 70 mm (high spacing) 70,3+0,3 210,55 4,9+0,4

Pappbecher (maschinell handhabbar)

A

A [mm] B [mm] C [mm]
30z 57,5%0,3 20+03 46103
50z 70,3+0,3 2,8+0,3 555.£0,3
6 0z 70,3+0,3 2,4+0,3 5,5£0,3
70z 70,3+0,3 2,8+0,3 5:3.40;3

7 oz (¢73) 73,0%0,3 23503 53%0,3
8-9 oz 80,2 £0,3 S)25:0;3 6,1%£0,3
9 oz (¢73) 73,0 +0,3 2,5E£0,3 6,1%0,3

12 oz 80,2+0,3 2,510,3 56+0,3
o] Die von Rheavendors durchgefuhrten Tests wurden mit speziellen Bechern fur den Verkauf
H durchgeflihrt, deren Eigenschaften in den obigen Tabellen aufgefiihrt sind.
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9. Programmierung

Der Automat wird mit Parametern programmiert, die als Standard fur die gewlinschte spezifische
Konfiguration gelten.

Die Werte, aus denen sich die Rezepte zusammensetzen und die in den Speicher der Karte geschrieben
sind, ermdglichen die Ausgabe von Getranken, ohne dass der Installateur eine spezielle Programmierung
vornehmen muss. Wenn diese Parameter geandert werden missen, um die hergestellten Getranke
anzupassen, ist das Programmierhandbuch zu Rate zu ziehen.

Der Automat ist mit einem automatischen Reinigungssystem fur den Briher, die Mischer und
den jeweiligen Hydraulikkreislauf ausgestattet.

[—lo

Wenn der Automat auch weniger als zwei Tage lang nicht benutzt wird (z. B. an Wochenenden),
ist es ratsam, vor der Benutzung des Automaten die automatischen Reinigungsfunktionen zu
aktivieren, die im Software-Handbuch beschrieben sind.

& Rheavendors Services S.p.A. steht lhnen fir Informationen und Unterstitzung
L hinsichtlich dieses Automaten zur Verfligung;

Telefon: +39 02 966551
E-Mail: rheavendors@rheavendors.com

Fur Angaben zu unseren weltweiten Partnern, siehe die Website: www.rheavendors.com
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10. Wartung

Die Haufigkeit der Reinigung hangt weitgehend von der Anzahl der Ausgaben und der Harte des verwendeten
Wassers ab (Enthartungsfilter verwenden) und muss an die Arbeitsbedingungen des Automaten angepasst
werden.

Die beschriebenen Schritte sollen ein Wachstum von Bakterien in den Gerétebereichen
o) verhindern, die im direkten Kontakt mit den Lebensmitteln stehen, indem die produktfiihrenden
H Komponenten fir die Getranke sauber gehalten werden; es wird empfohlen, die unten
aufgefuihrten Gerateteile nach dem Ausbau mit reichlich lauwarmem Wasser von eventuellen
Resten zu saubern.

Der Einsatz einer fiir Lebensmittel geeigneten und fiir die Gesundheit unbedenklichen antibakteriellen
Loésung fuhrt zu einer grindlicheren Reinigung; die gereinigten Gerateteile mit einem sauberen
Lappen abtrocknen und wieder einbauen;

Vor Einschalten des Gerats zu Wartungszwecken mussen die Anwender mit angemessen positionierten
Schildern darauf hingewiesen werden, den Automaten nicht zu verwenden und ihm fernzubleiben.

Achtung: reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl, waschen Sie lhre Hande
grandlich mit Wasser und Seife, bevor Sie das Gerat und die Produkte berihren, verwenden Sie
nur Trinkwasser, alle Komponenten durfen nur mit lauwarmem Leitungswasser (maximal 50 °C)
gereinigt werden.

10.1. Wochentlich

Das Gerat ausschalten; das Netzkabel abziehen und sorgfaltig Uberprifen, dass es keine Anzeichen von
Verschlei3 aufweist; sorgféltig die Stabilitdt und Effizienz der internen Anschliisse der Stromversorgung
Uberprifen;

e AuRere Struktur und Touchscreen
Einen weichen, mit lauwarmem Wasser befeuchteten Lappen verwenden; nur wenn erforderlich, ein
neutrales, nicht schaumendes Reinigungsmittel verwenden;

Achtung: Verwenden Sie nur neutrale Reinigungsprodukte; verwenden Sie keine
Scheuertiicher, Stahlschwamme, aggressive oder schaumende Reinigungsmittel und
andere Losungsmittel, kochendes Wasser und Sauren; verwenden Sie insbesondere keine
alkoholhaltigen Lésungen. Reinigungsmittel sollten auf ein Tuch gespriiht werden und nicht
direkt auf die Oberflache des Automaten.

Wenn der Touchscreen gereinigt werden muss, ist es ratsam, nur ein mildes
Reinigungsmittel zu verwenden, das nach den Anweisungen des Herstellers speziell fur diese
Komponenten (PC-Monitore 0. A.) verdiinnt wurde, wobei darauf zu achten ist, dass keine Kratzer
entstehen, keine Resttropfen der Reinigungsflissigkeit zurtickbleiben und das Reinigungsmittel nicht
direkt auf den Monitor gespruht wird; auf jeden Fall ist ein Tropfen zu vermeiden.

e Becherausgabe
Die Becherausgabe mit dem seitlichen Griff von der Turinnenseite entfernen, in die Einzelteile zerlegen
und mit reichlich lauwarmem Wasser reinigen; die Innenseite der transparenten Trennwand reinigen.

e Produktrutsche: von den Produktbehéltern trennen und mit reichlich lauwarmem Wasser reinigen (die
Produktrutschen sind mit Bajonettverschluss befestigt).

e System der Produktausgabe
Die Befestigungslaschen der Schalenbefestigung in Uhrzeigersinn drehen, die Ausgabediisen entfernen,
die Schale und den oberen Ring herausziehen; die Rutschen und das Rohr der Zuckerausgabe auch
entfernen; die ausgebauten Komponenten mit reichlich lauwarmem Wasser reinigen.

e Geratewande und Boden
Alle Spuren auf den inneren Gerateflachen entfernen und diese mit einem feuchten Lappen reinigen.

e Innere Turflache Alle Spuren auf den inneren Turflachen entfernen, besonders in der Nahe der
Becherausgabe.
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10.2. Monatlich

e Umluftabzug und Pulverabzug
Genau prifen, dass sich die Rotoren der beiden Absauger frei bewegen kénnen und nicht versperrt
werden; prufen, dass der Verbindungsschlauch zwischen Pulverabzug und Absaugbehéalter sauber und
ohne Produktablagerungen ist.

e Produktbehélter
Die Schieber zudrehen, die Behalter aus dem Gerat nehmen und von auf3en reinigen; die Auflageflache
grundlich reinigen, um eventuelle Produktreste zu entfernen.

o Kaffeeglocke
Die Kaffeeglocke entfernen, die Dosierkammer Uberpriifen und sicherstellen, dass die Kaffeerutsche
keine Verkrustungen aufweist; Uberprifen, dass die Mahlisteine unbeschadigt und sauber sind.

e Briher
Der gesamte Briiher kann unter flieBendem Wasser gereinigt und gewaschen werden, da es keine
Komponenten gibt, die beschadigt werden kénnten.

Entfernen Sie das
Kaffeepulver-Forderband,
indem Sie es nach aul3en
ziehen.

Den Brither herausnehmen, indem Sie
die orangefarbene Entriegelungstaste
driicken, ihn leicht anheben und zu sich
heranziehen.

Losen Sie zum Herausnehmen des Briiher den Carter, indem
Sie auf beiden Seiten driicken und ihn nach auf3en ziehen.
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10.3. Jahrlich

e Ausgabesystem
Die Dichtung am Sockel der Mischschale austauschen; das Flugelrad des Mixers zu sich hinziehen und
herausnehmen; die Dichtung der Welle des Mixermotors austauschen.

e Produktbehélter
Die Produktbehélter aus dem Gerat ausbauen; ausleeren, in die Grundelemente zerlegen und griindlich
reinigen;

e Absaugbehalter
Nehmen Sie den Behalter und das Absaugrohr heraus und waschen Sie sie in reichlich lauwarmem
Wasser.

e Boiler
Den Boiler Uber den Abflussschlauch leeren; aus dem Gerat herausnehmen, den Deckel entfernen und
die Schale reinigen, dabei eventuelle Ablagerungen auf dem Boden entfernen; eventuelle
Kalkablagerungen von den aktiven Elementen entfernen: Temperatursonde, Heizwiderstand,
Fullstandssonden, Wellen von Drehpumpen.

e Silikonschlduche
Priufen, dass die Wasserschlauche unbeschadigt und transparent sind; gegebenenfalls austauschen;

e Druckboiler
Den Boiler ausbauen; den Boiler vom Elektroventilblock entfernen und die O-Ring-Dichtung Uberprifen;
die Wasserkreislaufe zur Ausgabe von Instant-Produkten und Kaffee reinigen; den Ausgang des
Dreiwege-Verteilers des Espresso-Elektroventils tiberprifen und von allen Verunreinigungen befreien; die
Schale des Ausgleichsbehéalters ausleeren und reinigen;

e Bruher

Die drei Dichtringe der Druckkammer und der unteren
Kolbenfiihrung austauschen.

Obere und untere Filter austauschen.

Den Zustand der Druckkammer prifen.

Das Intervall dieser Schritte ist
abhangig von der Anzahl an Ausgaben
und der Wasserharte; die regelmaiige
und genaue Durchfihrung verhindert
Schaden und Stdrungen, ermdglichen
konstante Ausgaben und eine lange
Betriebsdauer des Geréts;

—lo

die Verwendung eines Entkalkers verhindert bei
regelmaligem Austausch der Filterpatrone die
Ablagerung von Kalk.
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11. Verfahren zur Deinstallation (nur bei Druckboiler erforderlich)

Wenn der Automat voriibergehend oder dauerhaft aul3er Betrieb ist, muss das Hydrauliksystem von dem
darin enthaltenen Wasser entleert werden, um die Vermehrung von Bakterien, Schimmel oder Ahnlichem zu
vermeiden und den Automaten in den Zustand zu versetzen, in dem er vom Hersteller geliefert wurde, um
ihn wieder optimal in Betrieb nehmen zu kénnen.

Um die korrekte Deinstallation durchzufuhren, folgen Sie bitte den nachstehenden Anweisungen:

schalten Sie den Automaten ein, 6ffnen Sie die Tur und aktivieren Sie die Automatenfunktionen mit dem
Serviceschlissel

Den Serviceschlissel in den
Turkontaktschalter einstecken und drehen.

B

Achtung: Der Automat ist voll eingeschaltet und
betriebsbereit; die beweglichen Teile des Brihers
werden bewegt, gehen Sie mit aul3erster Vorsicht
vor, warten Sie, bis die Turme zu Ende gedreht
sind und beflllen Sie die leere Saule.

g

Drucken Sie die Taste "PROG" auf der Servicetastatur Das Menu auf dem Frontdisplay
wird im Modus "Programmierung" aktiviert

o

Im Modus ,,Programmieren” wird das Menii auf dem Frontdisplay aktiviert

I\/HX 04 PROGRAMMING ----- Deinstallation Boiler valve Deinstallation
-MISCELLANEOUS -- 4=START opens automatic END

n Wahlen Sie den Parameter DEINSTALLATION und driicken Sie die Taste 4, um den
) Vorgang zu starten.

Am Ende des Vorgangs erscheint die Meldung INSTALLATION BEENDEN. Die
Maschine muss jetzt neu gestartet werden.
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Hier die Details des Installationsvorgangs fir die Maschinen mit Touch-Version:

e Rufen Sie den Programmiermodus auf, indem Sie die PROG-Taste auf der Programmiertastatur
driicken

e Navigieren Sie zum Men( [INSIZAARW{UN[SYyNHE

e Stellen Sie den Parameter cpu booting mode auf NINSIVA\RNW:NRI®IN ein, das Ventil des Kessels wird
automatisch geoffnet

e+ Dricken Sie SA\Y= und dann [@JSILI
e < Das Display zeigt die Meldung [@{SRSININSY VAN WS N [O\NW N1 5]=ID)
e -« Sobald der Vorgang abgeschlossen ist, wird die Meldung [@{{UREININSYVARW:NROINRIINS z[=»)

angezeigt. Sie kdnnen den VMC jetzt ausschalten

Wichtiger Hinweis:

Der Automat mit Induktionserwarmung besitzt kein Verfahren zur Deinstallation, so dass der
ﬁ Techniker nichts unternehmen muss.

Wichtiger Hinweis:

o

e Der Automat mit Boilererhitzung besitzt
kein Verfahren zur Deinstallation.

e esistlediglich erforderlich, den Boiler
Uber seinen Abfuhrschlauch zu
entleeren
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12. Betriebsaussetzung (voriibergehende Inaktivitat)

Wenn das Gerét aus irgendeinem Grund fur langere Zeit ausgeschaltet werden soll, ist folgendes erforderlich:
e entleeren sie das mahlwerk vollstandig, indem sie espressokaffee bis zur leermeldung ausgeben.

e die becherausgabe mit den seitlichen griffen von der tlrinnenseite entfernen, in die einzelteile
zerlegen und mit reichlich lauwarmem wasser reinigen; die innenseite der transparenten trennwand
reinigen.

e nehmen sie die produktbehélter aus dem automaten und die produktrutschen aus den behéltern und
reinigen sie sie in reichlich lauwarmem wasser (die produktrutschen sind mit einem
bajonettverschluss versehen).

o die befestigungslaschen der schalenbefestigung in uhrzeigersinn drehen, die ausgabedisen
entfernen, die schale und den oberen ring herausziehen; die rutschen und das rohr der
zuckerausgabe auch entfernen; die ausgebauten komponenten mit reichlich lauwarmem wasser
reinigen.

e alle spuren auf den inneren gerateflachen entfernen und diese mit einem feuchten lappen reinigen.
o alle spuren auf den inneren turflachen entfernen, besonders in der nédhe des ausgabebereichs.

¢ den abfallbeutel fir den kaffeesatz entleeren.

e den hydraulikkreislauf vollstandig entleeren (siehe verfahren zur deinstallation).

Vor der Wiederaufnahme des Betriebs missen die oben beschriebenen Reinigungs- und
DesinfektionsmalRnahmen durchgefihrt werden.

[—o

13. Stilllegung

13.1.Vorubergehende Stilllegung
e bei e-gerét den deinstallationszyklus durchfihren.
e Dbeii-gerat die wassertemperatur des boilers auf null stellen.
e die wasser- und stromanschlisse trennen.
e Dbeii-gerat den boiler leeren.
e den eimer fur flussigabfélle leeren.
e den abfallbeutel fiir den kaffeesatz entfernen.
e die produktbehélter leeren und reinigen.
e mit einem feuchten tuch die innen- und auRenflachen reinigen.
e das gerat mit einem tuch bedecken.
e an einem geschutzten ort nicht unter 5°c und nicht bei Giber 80% luftfeuchtigkeit lagern.

13.2. Endgultige Stilllegung

Bei einer endgiltigen AuRerbetriebnahme und Entsorgung der Automatenkomponenten
muss das Gerat nach Durchfiihrung der oben beschriebenen Schritte zerlegt werden, wobei
die Einzelteile nach ihrer Materialbeschaffenheit zu sortieren sind; das angebrachte Symbol
weist darauf hin, dass die Geratekomponenten nicht als Hausmull entsorgt werden durfen,
I
Y

sondern bei einem entsprechenden Entsorger fur Recycling von elektrischen und
elektronischen Geréten abgegeben werden muss.

Siehe Richtlinie 2012/19/EU und die darin enthaltenen Anforderungen; der vollstandige Text
ct-’ der Richtlinie kann unter http://eur-lex.europa.eu/directive 2012/19/EU\ eingesehen werden.
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