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1
Gerateture offnen.

2

Turkontaktschlissel
einstecken und durch eine
90° Drehung das Gerat i
einschalten.

3
Warten bis das Gerat
betriebsbereit ist.
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5

Driicken Sie die ,PROG"
Taste, umin das
Hauptmenu zu gelangen.

4

Kontrollieren ob gentigend
Bohnenkaffee vorhanden
ist.

6

Am Display wird das
Hauptmenu angezeigt.

rhea @® Osterreich



8

Unter dem Punkt
2ZUMRECHNUNGSFAKTOREN"
finden Sie die Optionen fiir
MAHLWERK 1 und
MAHLWERK 2. Wahlen Sie
das entsprechende Mahlwerk
aus. Bestatigen Sie lhre
Auswahl anschliellend durch
die Auswahl der Funktion
+KALIBRIEREN",

MAHLWERK 1: KALIBRIERUNG DES UMRECHNUNGSFAKTORS

7
JUMRECHNUNGSFAKTOREN"
auswabhlen.

ZURUECKSETZE KALIBRIERUNG

ZURUECKSETZEN KALIBRIERUNG

ZURUECKSETZEN KALIBRIERUNG
KALIBRIERUNG
ZURUECKSETZEN KALIBRIERUNG

ZURUECKSETZEN KALIBRIERUNG

9

Nach der Auswahl und
Bestatigung des Mahlwerks
gelangen Sie zum nachsten
Schritt.

Bitte folgen Sie in diesem
Schritt der bereitgestellten
Anleitung sorgfaltig.
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Bereiten Sie eine Waage und
einen Becher vor, um das
Mahlgut abzuwiegen. Stellen
Sie sicher, dass der Becher
auf der Waage platziert ist,
und tarieren Sie ihn
anschlieRend, um das Gewicht
des Bechers zu nullen.

10
Entfernen Sie den Bruher.

12

Platzieren Sie den Becher
oder das Gefal unter die
Rutsche der Miuhle. Um die
Mihle zu starten, dricken Sie
die Taste ,FORTFAHREN"
oder ,FREEVEND" auf der
Programmiertastatur wie in
Punkt 5 ersichtlich.
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14

An dieser Stelle konnen Sie
den ausgewogenen Wert,
den Sie zuvor auf der Waage
ermittelt haben, hinterlegen.
Driicken Sie anschlielRend die
Taste ,FORTFAHREN", um
den Wert abzuspeichern.

13

Nachdem Sie das Mahlgut in
einem Becher oder einem
Gefald aufgefangen haben,
stellen Sie es auf die Waage.
Notieren Sie das angezeigte
Gewicht in Gramm (X.Xg)
und speichern Sie diesen
Wert in der Kaffeemaschine

ab.

|
ABBRUCH

| Bitte geben Sie die Gesamtmenge des gemahlenen Produkts in gr ein. Druecken Sie auf BESTAETIGEN, wenn Sie fertig sind

p——d
E‘]@ @ ! BESTAETIGEN
> o
y)
‘Wenn Sie mdchten, kisnnen Sie die Ausgabe wiederholen.
WIEDERHOLUNG
FREIVERKAUF

Wenn Sie mdchten, kinnen Sie jetzt eine Testauswahl durchfihren. Geben Sie die Auswahinummer ein und driicken Sie dann AUSWAHL

@@:] AUSWAHL AUSFUEHREN
|
é
ABBRUCH

15

Wenn Sie mit dem Mahlgut
nicht zufrieden sind und es
entweder feiner oder gréober
haben mochten, kdnnen Sie
den Mahlgrad entsprechend
verstellen. Driicken Sie erneut
die Taste ,FREEVEND", um
die Abgabe des Mahlgutes zu
wiederholen.
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int
FORTFAHREN

17

Nach der Bestatigung
gelangen Sie zurlick in das
Meni fiir die Kalibrierfaktoren.
Hier wird nun lhr
Kalibrierfaktor angezeigt.

In der Rezeptur konnen Sie
nun die Bohnengetranke
prazise in Gramm einstellen.

Auswahlen

# AUSWAHL NAME

#1

16

Wenn Sie mit dem Mahlgrad
zufrieden sind und mit
,FORTFAHREN' bestatigt
haben, dann konnen Sie der
nachsten Anleitung folgen und
den Briher und die Abdeckung
wieder einbauen.

| SMU: maintenance/idle CPU: avail

10506] Bechermodul 1 nicht bereit. Fehlercode: OFF1A|

REN, Gewicht & Volun

1.62g/sec
NICHT KALIBRIERT
NICHT KALIBRIERT

NICHT KALIBRIERT

NICHT KALIBRIERT

NICHT KALIBRIERT

18

Sie kdnnen nun einen
Espresso zubereiten und
verkosten. Uberpriifen Sie
die Rezeptur noch einmal,
lassen Sie ein Testprodukt
zubereiten und bewerten
Sie, ob Sie mit dem Ergebnis
zufrieden sind.

rhea @® Osterreich



17

Durch Betatigen der Taste
,ZURUCK" im Hauptmenii
gelangen Sie zurilick in den
normalen Betriebsmodus.
Anschliefend kdnnen Sie
den Tirkontaktschlissel
entfernen und die Maschine
wieder in Betrieb nehmen.

16

Sollten Sie mit dem Ergebnis
nicht zufrieden sein,
wiederholen Sie bitte die
Schritte ab Punkt 7.

18

Geniellen Sie nun
wieder |hre Kaffee-
Spezialitaten aus
frisch gemahlenen
Bohnen.
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